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時代を読む――原田武夫 第128回

チューリヒ湖畔で学んだ「本当のこと」

　7月頭にスイス・チューリヒを
訪問した。かの国とシンガポール
当局が合同で行った国際会議に
出席するためだ。コロナ禍より前
にはしばしばこうした会議に出席
し、それを通じてグローバル社会
で通用するプロフィールづくりに
躍起になっていた自分の姿を懐
かしく思い出す。そこでの努力が
実ってわずかばかりではあるが、
グローバル社会における発言権
を得、最近では国連大学の研究
所で「生成AIと外交」と銘打った
共催ウェビナーを開催したりもし
ている現在の自分と当時とを比べ
ると、隔世の感がある。今回は単
なる傍聴者として出席してきた。
それの方が気楽だし、自分が一
番知りたいことに集中しながら出
席することができる。
　不思議なもので、部下も連れ
ずに身軽に海外に出ると、どうい
うわけか、「その瞬間に会うべき
方・知るべき話」に出くわすのが
常なのだ。いわゆる「シンクロニシ
ティー」というものであろうか、今
回もそうであった。気が向くまま
に会場を渡り歩いていると、何人
かの方々と出くわし、会話をする
度にそこで「自分が知りたかった
こと」をその方々が教えてくださ
るのを感じた。人生とは実に不可
思議なものである。
　今回、私が一番知りたかったの
は世上語られている最も頻出す
るテーマの数々がどのようにつな
がってくるのか、またその結果ど
のような未来が形成されていくの
かであった。「人工知能（artificial 
intelligence）」はもとより、「デジ

タル証券化（tokenization）」「量
子コンピューティング（quantum 
computing）」「中央銀行デジタ
ル通貨（CBDC）」、さらには「ブ
ロックチェ―ン（blockchain）」
等々である。我が国においては
やれ「貯蓄から投資へ」であると
か、あるいは「生成AIの職場での
活用」であるとか、はたまた「日本
円の新札」、そして「新NISA」とい
った事柄ばかりが語られている。
しかしどうにもこうにも後追いば
かりであるのが明らかなのであっ
て、「本当のところこれからどうな
るのか」が全く分からないし、見
えてこないのである。だからこそ、

「歴史の震源地」であるかの地
に出向く必要があると強く感じて
いた。1年ほど前から目星をつけ
ていたわけであるが、今回、忙し
い日常の合間を縫って、チューリ
ヒ湖畔にまで何とかたどり着くこ
とができた。
　端的に言うならば、今回の出張
で「これから何が起きるのか、ま

た”起きなければならない“と暗黙
裏に考えられているのか」につき
理解ができたと強く感じている。
とりわけ、中欧地域の小国だが世
界中の王族たちの資金を今、預
かっていると聞く王国より「殿下」
が出席され、ご自身の未来分析
を吐露していたのが印象的であ
った。これら王族のレベルの言葉
はインパクトが違う。なぜならば
それは「現状分析」をしているよ
うでいて、実際には「こうする」と
いう意思表明でもあるからだ。質
的に他とは異なる発言をしている

「殿下」のプレゼンスは圧倒的で
あった。
　AIについてはこの数年の間、
修士号を取得し、学会で論文発
表までするようになっている筆者
だが、そうであるからこそ、かの
地で行われている「未来分析」の
程度がよく理解できた。これも大
きな成果であった。国際決済銀行

（BIS）のこの分野での担当リー
ダーのスイス人女性とじっくり会

話し、またラウンドテーブルでは
欧州随一の国家の中央銀行にお
いて未来シナリオ構築とイノベー
ションを担当している局長女性
の話が聞けた。これら両者はいず
れも「AI万歳！」と言うと思いき
や、その実逆であり、むしろ「予測

（prediction）」に際しては至極
真っ当に、現状のAIは仕組み上、
限界があることを明言していた。
前者には「3カ月以上の予測にな
ると、例えばスイスのGDPがゼロ
になってはじき出されてくるのだ
から困ったものだわ」とほほ笑み
ながら言われたほどである。技術
が分かっているからこその当方の
理解であり、またこの会話であっ
たとうれしく思った。
　10時間以上かけて我が国に戻
ると酷暑と変わらぬ雑事が待ち
構えていた。次にあの美しい湖畔
に戻るのはいつだろうか。そして、
我が国は、世界はどうなっている
のだろうか。今から楽しみでたま
らない。

はらだ・たけお　元キャリア外交官。原田武夫国際戦略情報研究所代表（CEO）。情報リテラシー教育を多方面に展開。2015年よりG20を支える「B20」のメンバー。www.haradatakeo.com
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不朽の価値 第19回  まつあみ靖
銀座をザワつかせる二つの超絶メゾンのブティック

　世界にその名をとどろかせる
高級ショッピングエリア、銀座に
は名だたるウォッチブランドのブ
ティックが軒を連ねる。最近も注
目すべき動きが相次いでいる。
　まずグルーベル・フォルセイ 
ブティック 銀座が５月15日に
オープン。８年ほど前、同メゾン
のモデルを扱うリテールが銀座
に存在したが、クローズ後ディス
トリビューターが何度か替わる
などの時期を経て、2022年末か
ら高級タイムピースの取り扱い
で実績と定評のあるYOSHIDA
が独占正規販売契約を締結。そ
れまでは独創的な複雑機構や手
作業による仕上げの素晴らしさ
は分かっていながら、なかなか認
知度が上がらなかったが、着実
に商品が動き始め、YOSHIDA

まつあみやすし　1963年、島根県生まれ。87年、集英社入社。週刊プレイボーイ、PLAYBOY日本版編集部を経て、92年よりフリーに。時計、ファッション、音楽、インタビューなどの記事に携わる一方、音楽
活動も展開中。著者に『ウォッチコンシェルジュ・メゾンガイド』（小学館）、『スーツが100ドルで売れる理由』（中経出版）ほか。

の運営による世界初のグルーベ
ル・フォルセイ正規ブティック
オープンにこぎ着けた。今後、シ
ンガポールやアメリカでの展開
も予定されている。
　１階スペースには、グルーベ
ル・フォルセイの八つの発明を
紹介するムービーや、３本の希
少なモデルを展示。生産数がご
く限られている同メゾンのモデル
が、常時用意されているのは極
めてレアだ。地下には、充実のワ
インセラーを備えた和モダンな
バーに加え、座敷スペースも設け
られ、サプライズを選出。特別な
VIPイベントなどに利用される。
同店の来訪者の半分強はインバ
ウンド。入店者の大半はブランド
を熟知しているというから、今後
に向け期待も大きいようだ。

　６月29日には、ジェイコブ＆
コーのブティックが、銀座８丁目
から６丁目へ移転・増床し、リ
ニューアルオープンセレモニーが
行われた。来日した創業者で会
長のジェイコブ・アラボ氏に加
え、同メゾンの「ブガッティ シロ
ン トゥールビヨン」のホワイトセ
ラミック仕様を愛用する北野武
氏も登場し、テープカットセレモ
ニーに華を添えた。
　ジェイコブ＆コーは1986年に
ジュエラーとして創業、2002年
から時計業界に参入し、５タイム
ゾーンモデルがセレブや芸能人
の間でもてはやされた。その後、
驚きに満ちた超複雑モデルやハ
イジュエリーピースに注力し、い
わゆる時計専業ブランドとは一
線を画した方向性を打ち出して

きた。現在、同店への来訪者は、
国内の顧客とインバウンドとが
半々というが、ジェイコブ・アラ
ボ氏は「今回のリニューアルは、
インバウンドよりも日本の顧客を
強く意識している」と強調した。
　息子のベンジャミン・アラボ
氏をCEOに据えたことに質問を
向けると「彼にはビジネス面で実
績を重ねることに期待を寄せて
いる。自分はよりクリエーティブ
ディレクターとしての役割に注力
したい」と語った。
　二つのブティックは、敷居が高
そうでありつつ、予約なしで訪ね
ることができるのもうれしい。日
本経済の弱体化が取り沙汰され
る昨今だが、高級時計業界は、
まだ日本に伸び代あり、と見てい
るということだろうか。

（◀左上）メゾン初のカーボンモデルをベースと
する特別仕様モデル。30度傾斜した二つのテン
プを備え、コンスタント・スフェリカル・デファレ
ンシャル機構により両者の誤差を補正し精度を
高める。「グルーベル・フォルセイ　ダブルバラ
ンシエール コンヴェクス カーボン YOSHIDA
スペシャルモデル」手巻き、ケース径42.5㎜、
カーボン+チタンケース×バリスティックラバー
ストラップ、5気圧防水、限定30本、価格要問い
合わせ。（◀右上）独創的なディスプレーが目を
引く1階スペース。その奥にはVIPサロンも。（◀
下）地下にはサプライズ感あふれる和モダンな
バーと座敷サロンも。●グルーベル・フォルセ
イ ブティック 銀座　東京都中央区銀座4-3-
10　TEL03-3538-5401（▶左上）フライング
トゥールビヨンを搭載し、時分秒が独創的な動
きを見せる驚愕レギュレーター。「ジェイコブ＆
コー アストロノミアレギュレーター」。手巻き、
ケース径43㎜、RGケース×アリゲータースト
ラップ、3気圧防水、世界限定99本、価格要問い
合わせ。（▶右上）これまでのブティックより2倍
の約200㎡の広さに。（▶下）6月29日に行われ
たリニューアルオープンセレモニーには、北野武
氏の姿も。●ジェイコブ銀座　東京都中央区銀
座6-7-9 丸喜ビル1階　TEL03-6281-4777
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　食メディアの関係者が顔を合わせると、時
折、鮨屋の話題になる。予約が取れない。注
文の自由はなく一方的に出されるものを食
べるだけ。「アジ、握ってください」なんてやり
とりはなし。何より恐ろしく値段が高い……。

「相手にされていない」と思わずにいられな
い鮨屋が増えたという嘆きは共通だ。プロ向
け料理専門誌の編集長が「高額過ぎて下見
に行けない。ここ数年、鮨特集を組んでいな
い」と語っていた。
　なぜ、このような状況になったのか？
　その理由を解き明かすのが本書、『新時代
の江戸前鮨がわかる本』である。著者は、約
40年にわたって鮨の世界を見続けてきた早
川光氏。職人の技術のみならず、鮨だねとな
る魚の漁法や流通にも精通する氏が、激変の
背景と新常識を示す。
　まず、「第1章 江戸前鮨は10年でこんなに
変わった」で指摘されるのは、おまかせが当た
り前になったこと、おつまみの比重が高くなっ
たこと。以前はカウンターに座ると「つまみま
すか、握りますか？」から始まったものだが、
おまかせが当たり前になった昨今は「10種の
つまみと10貫の握り」がスタンダードだとい
う。つまみ比率UPの要因として氏は日本酒を
挙げる。若い蔵元が競い合うように酒質の向
上に取り組み、鮨職人たちが共鳴。積極的に
店に置くようになった結果、つまみの領域が
広がったとの見方だ。
　おまかせ浸透の背景にあるのがミシュラン
ガイド刊行やインバウンド客の増加であるの
は想像に難くない。鮨初心者にお好みでの注
文はハードルが高く、「時価」という会計シス
テムも理解しがたいだろう。ミシュランによって

「日本のローカルフードだった江戸前鮨がフ
ランス料理と並ぶ世界基準の料理として認め

られた」と本書にあるが、考えてみれば、「時
価」が成り立つこと自体、ローカルフードだっ
た証し。明朗会計のおまかせコースに集約さ
れていったのは必然なのかもしれない。
　おまかせとおつまみが覇権を広げると同
時に進行したのが赤酢の復権だという。ミツ
カンの高取順氏との対談を交えて展開される

「第2章 赤酢のシャリを考える」は、この10
年のトピックがタネよりシャリにあると印象
付けている。巻頭のカラーグラビアを飾る10
店のシャリ一覧（色の違いがくっきり）が興味
深い。
　本来、江戸前鮨は赤酢が相場、白いシャリ
の普及は戦後という。つまみ比率上昇の昨
今、おまかせコースの後半をトーンダウンさせ
ないため、個性の強い赤酢が再浮上したと早
川氏は説く。酢のブレンドを変えて数種用意

し、魚に合わせて使い分ける店や、1貫ごとに
シャリの温度を調節する店もあるらしい。ネタ
とシャリ、たった2パーツの超シンプル構成は
そのままに、各パーツの中身を掘り下げて進
化をもくろむアプローチには、ミニマムの中の
最大可能性を掘り起こそうとする新時代の職
人魂も感じる。
　ところで、「寿司といえば、富山」というフレ
ーズを耳にしたことはおありだろうか。有数
の米どころにして豊かな漁場を持つ富山県
が進めるブランディング施策だ。6月上旬、メ
ディアを招いてキックオフイベントを実施。さ
まざまな鮨が披露される中、富山市の飲食店

「GEJO」の店主・下條貴大氏の握りは、新
時代の鮨の全国拡大を実証するに十分だっ
た。富山湾岩瀬浜で揚がったノドグロは、昆
布締めにして炙

あぶ
り、シーバスリーガルの香りを

付けた煮切り醤
しょう

油
ゆ

で。富山湾産80キロの氷
見本マグロは2日熟成させた後、2年寝かせた

「満寿泉純米大吟醸寿Platina」の酒
さけ

粕
かす

と煮
切り醤油でヅケに。シャリは、砺波平野のコシ
ヒカリに宮津の飯尾醸造製赤酢と奥能登の
揚げ浜塩田の塩を使い、利尻昆布で香りづ
け。もう一種、アイガモ農法のイセヒカリと飯
尾醸造の純米酢による白いシャリも用意され
ていた。
　最終章は「おまかせ1万8千円以下で食べ
られる現代の名店」、見出し通りの実用ガイ
ドである。その最後に紹介されるのが人形町

「㐂寿司」。何を食べたい、どう食べたいを伝
えて握ってもらう、昔ながらの流儀の老舗だ。
新時代を迎える前からの鮨好きにお気に入り
の店を尋ねてこの名が挙がらなかったことは
ない。本書にあとがきはなく、あえて「㐂寿司」
で締めくくったところに、著者の本意を見るよ
うな気がする。

きみじま・さわこ　フードジャーナリスト。2005年に料理通信社を立ち上げ、06年、国内外の食の最前線の情報を独自の視点で提示するクリエイティブフードマガジン『料理通信』を創刊。編集長を経て17年7月からは
編集主幹を務めた（20年末で休刊）。辻静雄食文化賞専門技術者賞選考委員。立命館大学食マネジメント学部で「食とジャーナリズム」の講義を担当。『AXIS』にコラムを連載、著書に『外食2.0』（朝日出版社）。

インバウンドで鮨職人の仕事が進化する!?

『新時代の江戸前鮨がわかる本　訪れるべき本当の名店』
早川光著／ぴあ／ 2021年刊／ 1,650円
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川田智也　かわだ・ともや
1982年、栃木県生まれ。「麻布長江」にて
10年間にわたり四川料理を修業した後、
「日本料理龍吟」に入門。同台湾店である
「祥雲龍吟」の立ち上げから参加し、副料
理長を務める。帰国後、準備期間を経て
2017年2月に「茶禅華」をオープン。

茶禅華
東京都港区南麻布4-7-5
TEL050-3188-8819（予約専用番号）
sazenka.com
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夏
の
終
わ
り
を
告
げ
る
名
残
の
食
材

「
落
ち
鮎あ
ゆ
」と「
落
ち
鱧は
も
」。細
や
か
な
日
本

の
季
節
感
を
表
す
、な
ん
と
情
緒
豊
か
な

言
葉
で
あ
ろ
う
か
。

　
鮎
も
鱧
も
日
本
の
夏
を
代
表
す
る
素
材

で
あ
る
が
、「
落
ち
鮎
」と
は
、夏
の
終
わ

り
に
子
を
持
ち
、産
卵
の
た
め
に
川
を
下

る
鮎
の
こ
と
を
い
う
。ま
た
、子
を
産
ん

だ
あ
と
に
再
び
滋
養
を
蓄
え
、う
ま
み
を

増
す
秋
の
鱧
が「
落
ち
鱧
」で
あ
る
。

　
押
し
も
押
さ
れ
も
せ
ぬ
、日
本
を
代
表

す
る
中
国
料
理
店「
茶
禅
華
」。ま
だ
ま
だ

季
節
感
を
意
識
し
な
い
中
国
料
理
店
が
多

い
な
か
で
、こ
ち
ら
は
、季
節
感
を
何
よ

り
大
切
に
し
て
い
る
。そ
れ
は
日
本
の
素

材
の
季
節
性
で
あ
り
、ま
た
、上
海
蟹が
に

な

ど
、中
国
の
そ
れ
も
含
め
て
、時
季
の
味

を
重
ん
じ
て
い
る
と
い
う
こ
と
だ
。つ
ま

り
、そ
の
時
節
に
お
い
し
い
素
材
を
主
役

に
コ
ー
ス
を
組
み
立
て
る
。そ
ん
な
茶
禅

華
に
と
っ
て
、夏
か
ら
秋
へ
か
け
て
の
鮎

と
鱧
は
欠
か
せ
な
い
。

　
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
川
田
智
也
さ
ん
は

言
う
。「
素
材
は
季
節
に
よ
っ
て
変
化
し

て
い
き
ま
す
。季
節
性
の
あ
る
食
材
は
、

広
く
旬
と
言
わ
れ
る
な
か
に
も
、走
り
、

旬
、名
残
と
三
つ
の
時
期
が
あ
り
、そ
れ

ぞ
れ
素
材
の
力
や
持
ち
味
、風
味
が
微
妙

に
変
化
し
て
い
き
ま
す
。だ
か
ら
、そ
れ

ぞ
れ
の
魅
力
を
見
極
め
て
引
き
出
し
、料

理
に
落
と
し
込
ん
で
い
く
こ
と
は
、料
理

人
と
し
て
必
須
の
作
業
な
の
で
す
。生
き

生
き
と
し
た
生
命
力
に
満
ち
あ
ふ
れ
た
夏

の
鮎
や
鱧
も
、や
が
て
穏
や
か
に
命
枯
れ

ゆ
く
、名
残
の
時
期
に
入
り
ま
す
。名
残

の
時
期
の
食
材
は
、素
材
の
主
張
が
弱
く

な
っ
て
い
る
分
、私
が
目
指
す
と
こ
ろ
の

“
淡
味
”と
も
言
え
る
、淡
い
な
が
ら
も
余

韻
の
長
い
豊
か
な
滋
味
を
持
つ
の
が
特
徴

で
す
。例
え
ば
、子
を
持
っ
た
鮎
は
、子
に

栄
養
を
と
ら
れ
、身
そ
の
も
の
は
や
せ
て

し
ま
う
と
い
う
よ
う
に
。だ
か
ら
最
小
限

の
調
味
料
と
工
程
で
中
国
料
理
と
し
て
の

骨
格
を
作
り
や
す
い
の
で
す
。今
回
ご
紹

介
す
る
鮎
の
２
品
と
鱧
の
１
品
は
ま
さ
に

そ
う
い
っ
た
料
理
で
す
」

　
ま
た
、川
田
さ
ん
は
鮎
も
鱧
も
格
別
に

好
き
な
魚
だ
と
い
う
。な
か
で
も
鱧
は
、

骨
切
り
と
い
う
日
本
な
ら
で
は
の
調
理
技

術
を
身
に
付
け
る
た
め「
日
本
料
理
龍
吟
」

の
山
本
征
治
さ
ん
の
も
と
で
修
業
を
積
ん

だ
と
い
う
の
だ
か
ら
、そ
の
思
い
入
れ
の

強
さ
が
う
か
が
え
る
。

　
中
骨
に
対
し
て
斜
め
に
包
丁
を
入
れ
て

骨
切
り
す
る
独
自
の
技
術
で
処
理
し
た
鱧

は
、い
っ
さ
い
口
に
骨
の
痕
跡
が
あ
た
ら

な
い
。各
客
席
で
は
、そ
の
方
法
で
完
璧

に
骨
切
り
さ
れ
た
、見
事
な
鱧
が
プ
レ
ゼ

ン
テ
ー
シ
ョ
ン
さ
れ
る
。淡
路
産
だ
と
い

う
つ
や
や
か
な
白
肌
の
美
し
さ
に
思
わ
ず

う
っ
と
り
見
と
れ
る
こ
と
だ
ろ
う
。鮎
も

ま
た
、景
徳
鎮
の
鉢
に
入
れ
ら
れ
て
元
気

に
泳
ぐ
さ
ま
が
各
客
席
を
回
る
。鮎
は
、

長
野
の
天
竜
川
で
棚
田
さ
ん
に
育
て
て
も

ら
っ
た
も
の
だ
。骨
ご
と
食
べ
ら
れ
る
体

長
15
㎝
ほ
ど
に
調
整
し
て
い
る
の
だ
そ

う
。骨
ご
と
食
べ
る
こ
と
で
う
ま
み
の
奥

行
き
が
ぐ
っ
と
増
す
た
め
、川
田
さ
ん
の

扱
う
鮎
は
そ
れ
が
マ
ス
ト
の
条
件
と
な
っ

て
く
る
。

　

ゲ
ス
ト
た
ち
は
、素
材
を
じ
か
に
見
れ

ば
、い
や
が
う
え
に
も
盛
り
上
が
る
。そ
ん

な
中
で
供
さ
れ
る
料
理
は
、は
た
し
て
ど

ん
な
料
理
な
の
だ
ろ
う
か
。今
回
は
、鮎
の

定
番
料
理
２
品
と
鱧
の
今
年
の
新
作
１
品

を
、じ
っ
く
り
堪
能
し
て
も
ら
い
た
い
。

Photo Masahiro Goda　Text Hiroko Komatsu

季節の喜びを表現することに力を入れている「茶禅華」の川田智也さん。
「落ち鮎」と「落ち鱧」。
どんな料理を披露してくれるのだろう。
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鮎の紹興酒漬けの背ごし

　
背
ご
し
と
い
う
料
理
を
ご
存
じ
で
あ
ろ

う
か
。鮎
と
い
え
ば
、な
ん
と
い
っ
て
も

塩
焼
き
が
ポ
ピ
ュ
ラ
ー
な
食
べ
方
と
し
て

知
ら
れ
る
が
、生
き
た
ま
ま
の
鮎
を
食
べ

る
産
地
で
は
、生
の
刺
し
身
と
し
て
食
べ

る
手
法
も
、突
き
出
し
な
ど
に
は
欠
か
せ

な
い
。こ
の
手
法
で
は
、生
き
た
鮎
を
背

側
か
ら
骨
ご
と
そ
ぎ
切
り
に
し
、お
造
り

と
し
て
い
た
だ
く
。生
き
た
ま
ま
を
さ
ば

く
と
い
う
、鮮
度
が
よ
く
な
い
と
で
き
な

い
川
魚
の
刺
し
身
で
あ
る
。

　
味
わ
い
の
醍だ
い

醐ご

味み

は
、骨
の
こ
り
こ
り

感
と
、独
特
の
身
の
清
涼
感
だ
ろ
う
。茶

禅
華
の
ス
タ
イ
ル
は
、紹
興
酒
に
漬
け
て

酔
っ
払
い
鮎
に
し
た
も
の
を
刺
し
身
に
す

る
。添
え
ら
れ
た
た
れ
は
、鮎
の
魚
醤
と

15
年
物
の
紹
興
酒
を
合
わ
せ
た
も
の
。鮎

は
別
名
を
香
魚
と
言
う
よ
う
に
、き
ゅ
う

り
の
よ
う
な
清す
が

々す
が

し
い
香
り
が
す
る
こ
と

で
も
知
ら
れ
る
が
、こ
の
た
れ
の
組
み
合

わ
せ
は
、そ
こ
の
と
こ
ろ
か
ら
の
発
想
で

あ
る
。よ
う
じ
に
さ
し
た
ま
ま
、た
っ
ぷ

り
た
れ
を
つ
け
て
食
べ
る
と
い
い
。

　
紹
興
酒
に
漬
け
込
ん
で
香
り
を
つ
け
た

酔
っ
払
い
蟹
な
ら
ぬ
、酔
っ
払
い
鮎
の
背

ご
し
は
、実
は
、２
０
１
７
年
の
オ
ー
プ

ン
か
ら
２
～
３
年
後
に
は
始
ま
り
、も
う

５
年
以
上
続
い
て
い
る
、茶
禅
華
の
夏
の

定
番
の
味
。夏
が
き
た
こ
と
を
知
ら
せ
る

一
品
で
も
あ
る
。夏
も
後
半
に
な
り
、落

ち
鮎
に
向
か
う
に
つ
れ
て
鮎
の
様
子
を
見

極
め
て
、コ
ー
ス
に
組
み
込
む
か
ど
う
か

を
決
め
る
の
だ
そ
う
。そ
の
後
は
、ど
じ
ょ

う
の
紹
興
酒
漬
け
な
ど
に
替
わ
っ
て
い
く

と
い
う
。

　
日
本
の
郷
土
料
理
を
見
事
に
中
国
料
理

に
変
換
し
た
あ
た
り
は
、さ
す
が
川
田
さ

ん
の
一
品
と
言
う
し
か
な
い
。
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鮎のおこげ揚げ　五
ウーリャンイエ
粮液の香りを添えて
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「
鮎
の
魅
力
は
な
ん
と
い
っ
て
も
肝
の
清せ
い

冽れ
つ
な
苦
み
と
清
涼
感
の
あ
る
身
質
に
あ
り

ま
す
」と
い
う
川
田
さ
ん
。そ
れ
を
最
大

限
に
生
か
し
た
料
理
が
こ
の
一
品
だ
。

　

鮎
を
中
国
白
酒
の
仲
間
で
あ
る
ウ
ー

リ
ャ
ン
イ
エ
に
漬
け
込
ん
だ
後
、お
こ
げ

を
衣
に
し
て
全
体
に
ま
ぶ
し
つ
け
、頭
か

ら
骨
ま
で
食
べ
ら
れ
る
よ
う
に
じ
っ
く
り

揚
げ
る
。ウ
ー
リ
ャ
ン
イ
エ
は
、米
や
コ
ー

リ
ャ
ン
な
ど
５
種
の
穀
物
を
原
料
と
し
、

メ
ロ
ン
の
よ
う
な
清
涼
感
の
あ
る
香
り
が

す
る
。「
頭
の
骨
の
ワ
イ
ル
ド
な
味
わ
い

と
、肝
の
清
冽
な
苦
み
を
味
わ
う
二
口
目

ま
で
は
そ
の
ま
ま
食
べ
て
、そ
の
後
た
れ

に
く
ぐ
ら
せ
て
食
べ
て
み
て
く
だ
さ
い
」

と
川
田
さ
ん
。一
口
ほ
お
ば
れ
ば
、熱
々

の
鮎
の
香
ば
し
さ
に
誰
も
が
驚
く
に
違

い
な
い
。衣
と
し
て
は
た
き
つ
け
た
お
こ

げ
は
ふ
わ
ふ
わ
で
、鮎
の
身
と
の
間
に
若

干
の
空
間
が
で
き
、そ
こ
に
、鮎
の
香
り

や
う
ま
み
が
ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
す
る
。だ
か

ら
、頭
か
ら
が
ぶ
り
と
か
じ
り
つ
い
た
と

き
に
、口
い
っ
ぱ
い
に
ウ
ー
リ
ャ
ン
イ
エ

の
風
味
を
伴
っ
た
鮎
の
香
り
が
広
が
り
、

清
々
し
さ
が
鼻
孔
へ
抜
け
る
の
だ
。

 

「
鮎
の
お
こ
げ
揚
げ
」も
、茶
禅
華
の
鮎
料

理
と
し
て
は
定
番
だ
が
、こ
ち
ら
を
い
た
だ

く
と
、鮎
は
塩
焼
き
が
最
高
と
い
う
思
い

込
み
を
覆
さ
れ
る
。川
底
の
石
の
上
に
は

え
た
藻
を
こ
そ
げ
と
る
た
め
の
獰ど
う

猛も
う

な
と

が
っ
た
口
が
ぱ
か
っ
と
開
い
て
い
る
と
こ
ろ

も
ま
た
な
ん
と
も
リ
ア
ル
で
あ
る
。

　
そ
ん
な
鮎
の
生
態
を
表
す
た
め
に
川
底

の
石
を
思
わ
せ
る
石
の
上
に
盛
り
つ
け
て

い
る
と
こ
ろ
も
最
高
だ
。今
に
も
泳
ぎ
出

し
そ
う
な
リ
ア
リ
テ
ィ
ー
に
満
ち
、鮮
度

の
よ
さ
も
見
て
と
れ
る
。そ
ん
な
遊
び
心

も
川
田
さ
ん
の
料
理
の
魅
力
の
一
つ
だ
。
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鱧のひゆ菜と生姜　酸辣味　芙蓉の花に見立てて

　
白
磁
の
皿
の
上
に
、純
白
の
鱧
の
落

と
し（
さ
っ
と
湯
引
き
を
し
て
火
を
通
す

日
本
料
理
の
技
法
）に
深
紅
の
ひ
ゆ
菜
の

ソ
ー
ス
が
か
か
っ
た
、目
に
も
あ
で
や
か

な
一
品
。ひ
ゆ
菜
と
は
東
南
ア
ジ
ア
が
原

産
の
葉
野
菜
で
、赤
紫し

蘇そ

の
よ
う
に
赤
い

葉
と
、モ
ロ
ヘ
イ
ヤ
の
よ
う
な
ホ
ロ
苦
み

と
と
ろ
み
が
あ
る
の
が
特
徴
。炒
め
た
の

ち
に
ペ
ー
ス
ト
に
し
た
ひ
ゆ
菜
に
生し
ょ
う

姜が

と

酢
で
味
を
つ
け
て
ソ
ー
ス
に
し
て
い
る
。

 

「
鱧
の
落
と
し
と
い
え
ば
、梅
干
し
と
合

わ
せ
る
の
が
定
番
中
の
定
番
。も
ち
ろ
ん
、

そ
の
組
み
合
わ
せ
に
イ
ン
ス
パ
イ
ア
さ
れ

て
ひ
ゆ
菜
の
ソ
ー
ス
を
思
い
つ
い
た
わ
け

で
す
が
、実
は
、ひ
ゆ
菜
は
鉄
分
の
含
有

量
が
と
て
も
多
い
。精
の
つ
く
鱧
と
の
取

り
合
わ
せ
で
、夏
の
疲
れ
を
癒
や
す
晩
夏

の
鱧
料
理
と
し
て
も
ぴ
っ
た
り
の
一
品
だ

と
考
え
た
わ
け
で
す
」と
川
田
さ
ん
。

　
さ
ら
に
途
中
で
マ
カ
の
す
り
お
ろ
し

を
添
え
て
味
変
を
楽
し
む
。活
力
剤
と
し

て
知
ら
れ
る
マ
カ
だ
が
、生
を
す
り
お
ろ

し
た
味
わ
い
は
、レ
フ
ォ
ー
ル（
山
わ
さ

び
）の
よ
う
な
清
々
し
い
辛
み
が
特
徴
だ
。

こ
の
数
年
で
、生
の
マ
カ
を
育
て
て
い
る

農
家
が
出
て
き
て
い
る
の
だ
そ
う
。「
日

本
料
理
に
お
け
る
、魚
の
最
高
の
パ
ー
ト

ナ
ー
で
あ
る
わ
さ
び
の
存
在
が
中
国
料
理

に
お
い
て
な
か
っ
た
こ
と
が
、ず
っ
と
残

念
だ
と
思
っ
て
い
た
の
で
す
が
、マ
カ
の

辛
み
に
は
、そ
の
代
用
が
で
き
る
薬
味
と

し
て
使
え
る
可
能
性
が
あ
る
と
、期
待
し

て
い
ま
す
」と
川
田
さ
ん
。

　
淡
味
の
象
徴
と
も
言
え
る
鱧
を
晩
夏
か

ら
秋
へ
の
茶
禅
華
を
象
徴
す
る
料
理
と
言

え
る
と
こ
ろ
ま
で
高
め
た
一
品
。今
年
の

新
作
と
し
て
、大
好
評
を
博
し
て
い
る
。

ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
て
ほ
し
い
。
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氷、千年の物語
江戸時代まで夏の氷は入手困難で、貴族ら一部しか味
わえない超贅沢品だった。宮中で貴重な氷を扱う様子は

『枕草子』や『源氏物語』にも書き残されている。気軽に
氷を入手できるようになった今日に至るまで、1000年を
超える日本と氷の物語をひもといてみよう。

Photo Satoru Seki　Text Manabu Ito（NIKKEI The STYLE） P24～25　Rie Nakajima P26～29

 

「
削け
づ
り
氷ひ

に
甘あ
ま
葛づ
ら
入
れ
て
新
し
き
鋺か
な
ま
り

に
入

れ
た
る
」

　
平
安
時
代
の
作
家
で
歌
人
の
、清
少
納

言
は『
枕
草
子
』で「
あ
て
な
る
も
の（
上
品

な
も
の
）」と
し
て
、「
削
り
氷
＝
か
き
氷
」

を
挙
げ
て
い
る
。平
安
時
代
に
は
す
で
に

か
き
氷
が
食
べ
ら
れ
て
い
た
の
だ
。

　
日
本
の
氷
の
歴
史
を
伝
え
る
最
古
の
文

献
は
、奈
良
時
代
に
成
立
し
た
日
本
書
紀

だ
。古
代
の
記
録
と
し
て
、奈
良
の
都つ

祁げ

と

い
う
土
地
に
氷
を
貯
蔵
す
る「
氷
室
」が
あ

っ
た
と
の
記
述
が
残
っ
て
い
る
。

　
こ
れ
を
裏
付
け
る
よ
う
に
、奈
良
時
代

の
貴
族
、長
屋
王
の
屋
敷
跡
で
発
掘
さ
れ

た
木
簡（
木
の
札
）に
は「
都
祁
氷
室
」と
い

う
名
称
と
、氷
室
の
規
模
や
氷
の
厚
さ
な

ど
の
記
録
が
書
か
れ
て
い
た
。冬
に
池
に

張
っ
た
氷
を
氷
室
で
保
存
す
る
、天
然
氷

づ
く
り
が
行
わ
れ
て
い
た
証
拠
だ
。

　
朝
廷
に
は
氷
を
扱
う
専
門
の
役
所
も
置

か
れ
て
い
た
。「
主も
ひ
と
り
の
つ
か
さ

水
司
」と
呼
ば
れ
る
組

織
が
、冬
の
氷
づ
く
り
や
氷
室
の
管
理
、

宮
中
の
人
々
へ
の
氷
の
配
給
を
担
っ
た
。

紫
式
部
の『
源
氏
物
語
』に
は
、宮
中
の
女

房
た
ち
が
氷
を
割
り
、額
や
胸
に
押
し
当

て
て
涼
む
様
子
が
艶
や
か
に
描
か
れ
て
い

る
。中
宮
定
子
に
仕
え
て
い
た
清
少
納
言

に
も
氷
の
配
給
が
あ
っ
た
に
違
い
な
い
。

　
と
こ
ろ
で「
削
り
氷
」と
は
、ど
ん
な
味

だ
っ
た
の
か
。『
古
典
が
お
い
し
い
！
　
平

安
時
代
の
ス
イ
ー
ツ
』（
前
川
佳
代
・
宍
戸

香
美
著
、か
も
が
わ
出
版
）に
よ
る
と
、ツ

タ
の
樹
液
を
煮
詰
め
た
シ
ロ
ッ
プ
を
再
現

し
て
氷
に
か
け
た
と
こ
ろ「
甘
さ
が
ふ
ん

わ
り
ひ
ろ
が
り
、そ
れ
な
の
に
さ
っ
ぱ
り

し
た
後
味
」だ
っ
た
そ
う
。涼
や
か
で
上
品

な
甘
さ
の
削
り
氷
は
当
時
、夏
場
の
ご
馳ち

走そ
う

だ
っ
た
の
か
も
し
れ
な
い
。
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江
戸
時
代
に
は「
加
賀
の
献
上
氷
」が
有

名
だ
っ
た
。雪
国
で
あ
る
金
沢
の
加
賀
藩

が
氷
室
で
保
管
し
て
お
い
た
雪
氷
を
、毎

年
旧
暦
６
月
１
日
に
飛
脚
で
江
戸
の
将
軍

家
に
運
ぶ
行
事
で
、夏
の
訪
れ
を
告
げ
る

風
物
詩
と
し
て
川
柳
に
も
詠
ま
れ
た
。実

際
は
江
戸
に
届
く
こ
ろ
に
は
小
さ
な
雪
塊

と
な
っ
て
い
た
た
め
、将
軍
家
は
口
に
せ

ず
、儀
礼
的
な
意
味
が
強
か
っ
た
よ
う
だ
。

　
氷
が
庶
民
に
行
き
渡
る
の
は
、明
治
維

新
を
待
た
ね
ば
な
ら
な
い
。そ
の
立
役
者

が
実
業
家
の
中
川
嘉
兵
衛
だ
。当
時
、日
本

市
場
を
席
巻
し
て
い
た
米
国
か
ら
の
輸
入

氷「
ボ
ス
ト
ン
氷
」に
対
抗
し
、国
産
氷
を

作
ろ
う
と
中
川
は
試
行
錯
誤
を
重
ね
た
。

１
８
６
９（
明
治
２
）年
、つ
い
に
北
海
道

の
函
館
に
あ
る
五
稜
郭
の
堀
か
ら
切
り
出

し
た
天
然
氷「
函
館
氷
」の
商
品
化
に
成
功

し
た
。

 『
氷
の
文
化
史
』（
田
口
哲
也
著
、冷
凍
食
品

新
聞
社
）に
よ
れ
ば
、安
価
な
国
産
氷
の
登

場
で
氷
ブ
ー
ム
が
起
こ
り
、全
国
で
氷
の

採
取
・
販
売
業
者
が
急
増
し
た
と
さ
れ
て

い
る
。そ
の
後
ま
も
な
く
製
氷
機
に
よ
る

人
工
氷
が
台
頭
し
、本
格
的
な
製
氷
時
代

が
幕
を
開
け
る
。か
き
氷
店
や
氷
売
り
も

登
場
し
、現
代
に
通
じ
る
か
き
氷
ブ
ー
ム

の
下
地
が
つ
く
ら
れ
た
の
も
こ
の
こ
ろ
だ
。

　
も
っ
と
も
、家
庭
用
冷
蔵
庫
で
手
軽
に

氷
が
作
れ
る
今
、個
人
が
氷
屋
で
氷
を
買

う
光
景
は
遠
い
昔
と
な
り
、全
国
の
氷
雪

販
売
施
設
数
は
過
去
15
年
で
半
減
し
た
。

一
方
、金
沢
の
製
氷
業
者
が
国
産
氷
を
米

国
輸
出
し
、日
本
独
特
の
食
文
化
と
し
て

か
き
氷
も
売
り
込
ん
で
い
る
。

　
儚は
か
な

く
溶
け
る
氷
に
膨
大
な
労
力
と
情
熱

を
注
い
で
き
た
日
本
人
。そ
の
物
語
は
今

も
紡
が
れ
続
け
て
い
る
。
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日本料理「KATO'S DINING & BAR」にて、日光の天然氷と厳選素材で作り上げた究極
のかき氷『サツキかき氷』を期間限定販売。その一つが、代々受け継がれる“氷室”を用い、
伝統製法で作られた天然氷に、白玉・羊羹ゼリー・黒蜜あんこを忍ばせ、和三盆ソースを
あしらった「和三盆」。上品な甘みと、伊豆諸島の最南端で作られた“ひんぎゃの塩”が調和
した和菓子風の一品だ。氷の中にマンゴーゼリーと黒蜜ゼリーを忍ばせた「マンゴー」、「博
多あまおう」の果肉を使用した「いちご」の3種ともに、メレンゲで彩りを添えて提供。
●『サツキかき氷』マンゴー／和三盆　各2,800円、いちご　2,500円 ※サービス料別

（KATO’S DINING & BAR　TEL03-3221-2857）

木漏れ日が注ぐ豊かな自然を眺められるレストラン「CANOVIANO CAFE」で、みずみず
しいフルーツのシェイブアイスはいかが。甘みが強く多汁な青肉メロンを贅沢に半玉使い、
ミルクテイストのシェイブアイスに青肉メロンのシロップと赤肉メロンのエスプーマで仕上
げた「メロン」は、メロンの爽やかな甘みを心行くまで堪能できる一杯。「トロピカル」はパ
イナップル、ライチ、マンゴー、パパイヤなど10種のトロピカルフルーツを一度に味わえる。
どちらも口どけの良い淡雪のようなシェイブアイスとリッチな香りが魅力。
●リッチシェイブアイス メロン／トロピカル　各3,080円（ホテル雅叙園東京 レストラン
総合案内　TEL050-3188-7570）

ホテルニューオータニ（東京） ホテル雅叙園東京

3階「カクテル＆ティーラウンジ」にて、フランス料理の戸澤昌之シェフ監修による「ゴルゴン
ゾーラチーズ＆グレープフルーツの自家製かき氷」を提供。牛乳や練乳を混ぜ合わせて凍ら
せた純白の氷に、イタリア産ゴルゴンゾーラチーズのエスプーマを合わせて。ゴルゴンゾーラ
チーズの塩味と上品なフランス産アカシアハニーの甘みが混ざり合い、トッピングのジュー
シーなグレープフルーツがほどよい苦みと食感を添える。ティーインストラクター・清水梨
沙がセレクトし、南部鉄器で提供される緑茶とともに優雅なティータイムを楽しみたい。
●ゴルゴンゾーラチーズ＆グレープフルーツの自家製かき氷と緑茶のセット　※1日10食限定
4,500円（かき氷単品3,500円）（京王プラザホテル レストラン予約　TEL03-5322-8151）

26階のカフェ＆バー「リュトモス」で、パフェとかき氷のハイブリッドスイーツ“パフェ氷”が
味わえる。ジューシーな白桃をまるごと一つ使い、カスタードクリームと生クリームを合わ
せたディプロマットクリームをつめた「まるごと白桃」は、桃のやさしい甘さが際立つ一品。
このほか、ジューシーな完熟マンゴーの味わいが濃厚な「とってもマンゴー」、スイカの優し
い甘さと爽やかな食感が魅力の「ごろっとスイカ」、ほろ苦いコーヒーとマスカルボーネエス
プーマを組み合わせた「ティラミス」を加えた全4種のフレーバーを堪能したい。
●リッチティラミス・ごろっとスイカ　各4,400円／まるごと白桃・とってもマンゴー　各
4,840円（ストリングスホテル東京インターコンチネンタル　TEL03-5783-1258）

京王プラザホテル ストリングスホテル東京インターコンチネンタル
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窓の外に広がる豊かな緑が夏の疲れを癒やしてくれるロビーラウンジ「ザ パレス ラウン
ジ」。夏季限定の「抹茶のシェーブアイス あずきと白玉」は、陶器に盛られた抹茶のシェー
ブアイスと金箔のトッピングが和の風情を感じさせる。濃厚な抹茶の渋みとコクのあるあず
きの甘みが絶妙に調和し、抹茶のゼリーや白玉の食感も楽しい。爽やかな酸味のヨーグル
トクリームをトッピングした「マンゴのシェーブアイス ココナッツとヨーグルトクリーム」は、
マンゴーを贅沢に使い、ココナッツの香りを効かせたトロピカルな味わい。
●抹茶のシェーブアイス あずきと白玉／マンゴのシェーブアイス ココナッツとヨーグルトクリーム
各2,600円　※提供は9月16日まで（ロビーラウンジ「ザ パレス ラウンジ」 TEL03-3211-5309）

ガーデンラウンジ「坐忘」とガーデンキッチン「かるめら」（ともにLB階）にて、毎年、趣向を
凝らしたラインアップで提供している至極のかき氷。新作「コーヒー＆チョコレート」は、氷
の中にチョコレートソースとバニラアイスを忍ばせた遊び心あふれる一品だ。香り高いエス
プレッソとカカオを組み合わせたオリジナルコーヒーシロップを用い、生クリームと削りチョ
コレート、アーモンドプラリネ、カカオパウダーをトッピング。さまざまな食感とカカオ＆コー
ヒーのマリアージュが楽しめる、コーヒーとチョコレート好きにはたまらない涼味。
●コーヒー＆チョコレート　2,600円 ※提供は9月15日頃までの予定（坐忘　TEL03-
3476-3439）

パレスホテル東京 セルリアンタワー東急ホテル

京都・嵐山の「翠嵐 ラグジュアリーコレクションホテル 京都」では、保津川沿いにたたず
むカフェ「茶寮 八翠」にて、オリジナルブレンドの抹茶を使用した「八翠の抹茶かき氷」を
販売。京都・城陽と和束産の「さみどり」と「やぶきた」種をブレンドしたオリジナル抹茶「山
風」の爽やかな風味と、信州の深層天然水を原水としたふわふわの純氷のくちどけが調和。
つるんとした食感の「翡翠もち」やマスカルポーネチーズ、老舗菓子司「亀屋良長」のあんこ
など、異なる味わいを楽しめる。さらにコンディメントとして添えられた碾茶（てんちゃ）と塩
昆布が抹茶のうまみを引き立てる。
●八翠の抹茶かき氷　3,800円（ドリンク付き）（「茶寮 八翠」　TEL075-872-1222）

オールデイダイニング「ザ ガーデン ブラッスリー &バー」では、フルーツをふんだんに使用
したパフェスタイルのかき氷を提供。「葡萄のスパイスマリネと和歌山梅のかき氷　赤紫蘇
とラズベリーのシロップ」は、ほのかなスパイスが清涼感を感じさせる葡萄のマリネに、和
歌山の梅や赤紫蘇を加えたユニークなメニュー。暑さに疲れた体を元気にしてくれそうだ。
●葡萄のスパイスマリネと和歌山梅のかき氷　赤紫蘇とラズベリーのシロップ（中央）　
1,800円、北海道日原赤肉メロンとココナッツミルクのかき氷　ヨーグルトと波照間黒糖のシ
ロップ（左）　2,200円 、白桃と山椒氷 石川県能登産あんがとう農園のエディブルフラワーと
コンデンスミルク（右）　1,800円（ザ ガーデン ブラッスリー＆バー　TEL047-305-8835）

翠嵐 ラグジュアリーコレクションホテル 京都 ハイアットリージェンシー東京ベイ
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室町時代後期に京都で創業し、5世紀にわたって和菓子を作り続けてきた老舗・とらや。
その和菓子やあんみつを、ゆったりとした空間で堪能できるのが直営店および一部百貨店
に併設されている「虎屋菓寮」だ。5月から9月末までのおすすめは、暑さに疲れた体をほっ
と癒やしてくれる贅沢な和のかき氷。なかでも毎年一番人気は、小豆の風味を生かしたと
らやならではの小倉あんに氷をたっぷりかき、宇治抹茶と和三盆糖を使用した、濃厚な抹
茶蜜をかけた本格派の「宇治金時」。軽く涼みたいときのために、小ぶりなサイズ（1,320
円）も用意されている。
●宇治金時　1,650円（虎屋菓茶 赤坂店　TEL03-3408-2331）

成城のフレンチレストラン「デギスタシオン」の名物が、日本でも数少ない天然氷の蔵元「八
義」の天然氷を使用したかき氷。八ヶ岳の自然の寒さを利用してゆっくりと氷結させた、純度
の高い天然氷は透明度が高く、くちどけの良さも格別だ。秋から提供される「天然氷かき氷 
ビオレ・ソリエスと薔薇（ばら）」は、フランス原産で「黒いダイヤ」とも呼ばれる希少な黒イチ
ジク「ビオレ・ソリエス」の果肉に、薔薇の砂糖漬けやローズウォーター、紅茶、濃ミルクを組
み合わせた、宝石のように美しい一品。別添えのいちじくシロップをかけて堪能したい。
●天然氷かき氷 ビオレ・ソリエスと薔薇　2,400円（デギスタシオン　TEL03-3417-
6280　※完全予約制）

虎屋菓寮 デギスタシオン

湯島天神と神田明神のちょうど真ん中にあるかき氷の専門店。見た目にかわいらしく、おい
しいものを、体に優しい素材を使って提供している。年間を通した一番人気は、トッピング
されたシャインマスカットのみずみずしさに、山梨県産非加熱の生はちみつとカマンベール
を組み合わせた「生はちみつシャインマスカット」。氷の中にグラノーラとナッツを忍ばせた
ザクザク感と、巨峰ソースの爽やかな甘みも心地良く、アクセントにブラックペッパーを効
かせることで大人の味わいに。かき氷好きはもちろん、フルーツ好きやスイーツ好きにもお
すすめしたい一杯だ。
●生はちみつシャインマスカット　2,200円（サカノウエカフェ　sakanoue-cafe.com）

「こだわり尽くしたお菓子を、子供も大人も気軽に召し上がってほしい」との思いが店名に
込められた「パティスリー イーズ」。カフェでは夏季限定でこだわりのかき氷を味わえる。北
参道の星付きレストラン「シンシア」でシェフパティシエを務めた大山恵介氏のおすすめの
一品「アマゾンカカオのティラミス」は、ふわふわの氷にアマゾンカカオとコーヒーシロップ、
マスカルポーネクリーム、スポンジを合わせた、ケーキのようなかき氷。アマゾンカカオのフ
ルーティなアロマに、コーヒーで大人のほろ苦さを加えた奥深い味わいが魅力だ。
●アマゾンカカオのティラミス　2,350円　※提供は9月中旬で終了する可能性あり　 

（パティスリー イーズ　TEL03-6231-1681）

サカノウエカフェ パティスリー イーズ
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アート作品を鑑賞するだけでなく、お酒や食事を楽しみながら語り合えるスペースを内包す
る「Gallery & Restaurant 舞台裏」。ベルギーのミシュラン二つ星レストラン出身のシェ
フが考案した「プリン・ア・ラ・モードの氷」は、一見シンプルな氷の中に、バナナやメロン
などのフルーツのジュレが取り入れられた一品。バニラビーンズをたっぷりと使用した濃厚
なプリンクリームに、マスカルポーネホイップ、キャラメルサレなどさまざまな食感を楽しみ
ながら、最後のひと口まで新しい味わいに出合うことができる。
●プリン・ア・ラ・モードの氷　1,600円（カフェタイムのみ提供）（Gallery & Restaurant 
舞台裏　TEL03-5843-7735）

野菜を使ったこだわりの生菓子や焼き菓子を提案し、大切な人への贈り物にも選ばれてい
る「麻布野菜菓子」。カフェスペースでは、毎年人気のかき氷にアルコールを効かせた新作

「大人のごうぼうティラミスかき氷」が登場している。クリームチーズに生クリームとオレン
ジキュラソーを合わせた濃厚チーズクリームを、トップだけでなくふんわりと盛られた氷の
中に3層に忍ばせて。上からごぼうの粉末とココアをミックスした特性パウダーを振りかけ、
仕上げにオレンジピールをトッピングした、素材の魅力を感じさせる滋味深い味わい。
●大人のごうぼうティラミスかき氷　1,900円（麻布野菜菓子 麻布十番本店  TEL03-
5439-6499）

Gallery & Restaurant 舞台裏 麻布野菜菓子 麻布十番本店

1805年創業、元祖くず餅の船橋屋が提供する新業態「BE:SIDE」のかき氷は、1杯に10
億個の「くず餅乳酸菌®」入り。かき氷は食べたいけれど、どうにもおなかが冷えてしまうと
いう人におすすめしたい、冷たくてもおなかにやさしい一杯だ。人気の「くず餅乳酸菌かき
氷 宇治金時」は、奥深い味わいの宇治抹茶シロップに特製小豆を絡めた、和を感じられる
一品。鮮やかなイチゴシロップが目を引く、どこか懐かしい味わいの「苺みるく」、チョコの甘
みとラズベリーの酸味がマッチする、ケーキ感覚で楽しめる「チョコラズベリー」も用意。
●くず餅乳酸菌かき氷 宇治金時  1,400円  ※提供は9月23日まで（BE:SIDE 表参道店
TEL03-6432-9323）

三軒茶屋の住宅街にあるかき氷と定食の店「和kitchenかんな」（9月まで定食の提供はお
休み）。かき氷は旬の食材を使い、丹精込めて作ったこだわりのソースが決め手だ。夏から
メロンのシーズンが終わるまで提供される予定の自信作「トマトとメロンのガスパチョ」は、
トマトのガスパチョとメロンのガスパチョに、ディル牛乳のシロップ、生ハム、スプラウト、ミ
ニトマト、メロン、レモンのメープル漬けを組み合わせたかき氷。ふわふわの氷を、フレッシュ
な野菜やフルーツの甘み、生ハムの塩味とともに最後までさっぱりと味わえる、個性豊かで
満足度の高い一杯。
●トマトとメロンのガスパチョ　2,300円（和kitchenかんな　TEL03-6453-2737）

BE:SIDE 表参道店 和 kitchen かんな
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Photo TONY TANIUCHI　Text Tatsuya Kushima

世界中のセレブリティーやカーガイをとりこにするベントレー。その人気
モデルがベンテイガとベンテイガ EWBだ。ではその魅力はいったいどこ
にあるのか。VIPを納得させる個性とクルマ好きを夢中にさせる走りに言
及したい。ベントレーブランドのバリューとは？　EWBとは？　マリナー
とは？　そこに注入される“リアル”に触れてみる。

世界のセレブが愛した
“リアル”に触れる
ベントレー

　
ベ
ン
テ
イ
ガ
が
自
動
車
業
界
に
与
え
た

影
響
は
大
き
い
。そ
れ
ま
で
の
ラ
グ
ジ
ュ

ア
リ
ー
Ｓ
Ｕ
Ｖ
の
さ
ら
に
上
を
い
く
ウ
ル

ト
ラ
ラ
グ
ジ
ュ
ア
リ
ー
Ｓ
Ｕ
Ｖ
を
生
み
出

し
、カ
テ
ゴ
リ
ー
を
リ
ー
ド
し
て
き
た
か

ら
だ
。ベ
ン
テ
イ
ガ
以
降
同
カ
テ
ゴ
リ
ー

に
属
す
Ｓ
Ｕ
Ｖ
は
増
え
た
が
、ベ
ン
チ

マ
ー
ク
と
な
る
の
は
や
は
り
ベ
ン
テ
イ
ガ

で
あ
る
。

　
そ
し
て
そ
の
ベ
ン
テ
イ
ガ
に
追
加
さ
れ

た
ベ
ン
テ
イ
ガ 

Ｅ
Ｗ
Ｂ
に
よ
っ
て
そ
の

価
値
は
さ
ら
に
高
め
ら
れ
た
。ウ
ル
ト
ラ

ラ
グ
ジ
ュ
ア
リ
ー
Ｓ
Ｕ
Ｖ
カ
テ
ゴ
リ
ー
に

お
い
て
、真
に
求
め
ら
れ
て
い
た
モ
デ
ル

が
登
場
し
た
の
で
あ
る
。

　

Ｅ
Ｗ
Ｂ
は
Ｅ
ｘ
ｔ
ｅ
ｎ
ｄ
ｅ
ｄ 

Ｗ
ｈ

ｅ
ｅ
ｌ
ｂ
ａ
ｓ
ｅ
の
こ
と
。要
す
る
に
ホ

イ
ー
ル
ベ
ー
ス
を
延
長
し
た
モ
デ
ル
だ
。

も
ち
ろ
ん
そ
の
ス
ペ
ー
ス
の
大
部
分
は
リ

ア
シ
ー
ト
の
足
元
に
あ
て
が
わ
れ
、Ｖ
Ｉ

Ｐ
の
快
適
性
を
高
め
る
。軽
く
足
を
伸
ば

し
た
り
、足
を
組
ん
だ
り
す
る
の
に
な
ん

ら
支
障
は
な
い
。ま
さ
に
リ
ビ
ン
グ
で
く

つ
ろ
い
で
い
る
の
と
同
じ
体
勢
で
い
ら
れ

る
の
だ
。

　
そ
こ
に
目
を
つ
け
た
の
は
Ｖ
Ｉ
Ｐ
の
送

迎
サ
ー
ビ
ス
。ロ
ン
ド
ン
の
ザ 

リ
ッ
ツ
や

フ
ォ
ー
シ
ー
ズ
ン
ズ
ホ
テ
ル
、メ
イ
フ
ェ

ア
や
バ
ー
ク
レ
ー
ス
ク
エ
ア
、ナ
イ
ツ
ブ

リ
ッ
ジ
周
辺
の
会
員
制
レ
ス
ト
ラ
ン
で

は
そ
れ
を
よ
く
見
か
け
る
。ビ
ス
ポ
ー
ク

ス
ー
ツ
を
ま
と
っ
た
ジ
ェ
ン
ト
ル
マ
ン
が

ド
レ
ス
ア
ッ
プ
し
た
レ
デ
ィ
ー
を
エ
ス

コ
ー
ト
す
る
光
景
は
ま
る
で
映
画
の
ワ
ン

シ
ー
ン
と
言
え
よ
う
。

　
た
だ
、こ
の
ク
ル
マ
の
使
わ
れ
方
は
そ

れ
だ
け
で
は
な
い
。リ
ア
シ
ー
ト
を
ど
ん

な
に
フ
ィ
ー
チ
ャ
ー
し
て
も
、ベ
ン
ト

ロングボディーのベンテイガ EWBの
パワーソースは、4リッターV8ツイン
ターボ。標準ボディーモデルでは3リッ
ターV6 Hybridも選択可。

ベンテイガ EWB Mulliner
ボディー：全長5305×全幅2222×全高1739㎜
エンジン：4.0 ℓ V型8気筒ツインターボ
最大出力：550PS（404kW）/5750-6000rpm
最大トルク：770Nm/2000-4500rpm
駆動方式：アクティブAWD
トランスミッション：8DCT
価格：38,984,000円～
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問い合わせ　ベントレーコール　0120-97-7797　www.bentleymotors.jp

レ
ー
で
あ
る
こ
と
は
変
わ
ら
な
い
か
ら

だ
。レ
ー
シ
ン
グ
カ
ー
か
ら
ス
タ
ー
ト
し

た
ブ
ラ
ン
ド
ア
イ
デ
ン
テ
ィ
テ
ィ
ー
は
、

ベ
ン
テ
イ
ガ 

Ｅ
Ｗ
Ｂ
に
も
し
っ
か
り
と

根
付
い
て
い
る
。

　
そ
れ
は
ど
う
い
う
意
味
か
と
い
う
と
、

運
転
が
楽
し
い
と
い
う
こ
と
。ベ
ン
ト

レ
ー
は“
オ
ー
ナ
ー
ズ
ク
ラ
ブ
”の
こ
と
を

“
ド
ラ
イ
バ
ー
ズ
ク
ラ
ブ
”と
呼
ぶ
だ
け
あ

り
、そ
の
素
性
を
持
ち
合
わ
せ
て
い
る
。

エ
ン
ジ
ン
は
パ
ワ
フ
ル
で
ハ
ン
ド
リ
ン
グ

は
気
持
ち
良
く
、身
の
こ
な
し
は
こ
の
上

な
く
ス
ポ
ー
テ
ィ
ー
。つ
ま
り
、世
界
の

セ
レ
ブ
リ
テ
ィ
ー
は
そ
こ
を
理
解
し
て
い

て
、シ
ョ
ー
フ
ァ
ー
カ
ー
と
し
て
も
ド
ラ

イ
バ
ー
ズ
カ
ー
と
し
て
も
こ
の
ク
ル
マ
を

活
用
し
て
い
る
。

　
さ
ら
に
付
け
加
え
る
と
、仕
立
て
の
良

さ
は
超
一
流
。イ
ン
テ
リ
ア
に
は
ベ
ン
ト

レ
ー
が
長
年
培
っ
て
き
た
気
品
と
風
格
が

備
わ
っ
て
い
る
。天
然
の
ウ
ッ
ド
パ
ネ
ル
、

匠た
く
み

の
技
か
ら
な
る
刺し

繍し
ゅ
う

技
術
な
ど
、想
像

を
超
え
た
ク
オ
リ
テ
ィ
ー
が
そ
こ
に
あ

る
。し
か
も
マ
リ
ナ
ー
を
選
べ
ば
さ
ら
に

そ
れ
が
際
立
つ
。馬
車
の
時
代
か
ら
コ
ー

チ
と
呼
ば
れ
る
キ
ャ
ビ
ン
部
分
の
製
造
と

装
飾
を
手
掛
け
て
き
た
彼
ら
の
技
術
は
究

極
レ
ベ
ル
。選
択
肢
の
多
さ
か
ら
生
ま
れ

る
パ
ー
ソ
ナ
ラ
イ
ゼ
ー
シ
ョ
ン
で
、き
っ

と
至
福
の
一
台
が
誕
生
す
る
こ
と
だ
ろ

う
。ボ
デ
ィ
ー
カ
ラ
ー
の
数
は
な
ん
と
約

60
色
以
上
に
な
る
。

　
と
い
っ
た
ベ
ン
テ
イ
ガ
お
よ
び
ベ
ン

テ
イ
ガ 

Ｅ
Ｗ
Ｂ
に
、実
際
に
触
れ
て
み

る
の
は
ど
う
だ
ろ
う
か
。写
真
や
言
葉
で

は
伝
え
ら
れ
な
い
、世
界
中
の
セ
レ
ブ
リ

テ
ィ
ー
を
と
り
こ
に
し
た
リ
ア
ル
が
そ
こ

に
あ
ふ
れ
て
い
る
。

写真の4＋1シートはEWBモデルのみの展開。 デジタル操作を行うモニターとアナログ時計が共存する。クラシカルでモダンなインパネまわり。

撮影車はベンテイガEWBマリナー。24MYからコネクティッドカーとしてアプリ機能も追加されている。 宝石をちりばめた光と称されるヘッドライトユニット。手の込んだ作りが各所に見受けられる。

ベンテイガのルーフラインは後ろへ行くほど絞られる。スポーティー
な走りを見せる兆しがここに表現されている。

ふふ熱海宿泊付き試乗モニターキャンペーン
応募期間：2024年10月31日（木）消印有効
宿泊日程：2024年11月15日（金）～12月15日（日）の間の1泊2
食付き月～金のみチェックイン可能。
対象ディーラー：東京、横浜、名古屋、大阪、神戸、広島、福岡、札幌
応募条件：上記日程で上記ディーラーに来店し、車両の受け取り・
返却・個人情報の登録を営業時間内にできる方。
募集人数：ご応募いただいた方の中から抽選で2組4名様
応募方法：巻末のハガキから
問い合わせ：ナイルスナイルデスク　info@nileport.com
※ベントレーのラグジュアリーSUVベンテイガを試乗する二つの
キャンペーンは同時にご応募いただけます。

ベントレー・ベンテイガ 
エクスペリエンスキャンペーン
応募期間：2024年8月29日（木）～9月22日（日）
試乗期間：2024年9月23日（月）～11月30日（土）
対象ディーラー：東京、横浜、名古屋、大阪、神戸、広
島、福岡、札幌
応募条件：上記日程で上記ディーラーに来店し、車両
の受け取り・返却・個人情報の登録を営業時間内にで
きる方。
応募方法：巻末のハガキまたはP33のQRコードから
試乗内容：ご応募いただいた方の中からで抽選で最大
５日間、ベンテイガをご試乗いただけます。
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Text Mizuki Ono

「ふふ」ブランドの１号店として2007年にオープンした「ふふ 熱海」。
静かな自然の中にひっそりたたずむこのスモールラグジュアリーホテルが、

しつらえ新たにリニューアルした。川のせせらぎと木々のさざめき、
日本ならではのおもてなしを感じながら、本当の癒やしを満喫して。

熱海の癒やしを味わい尽くす
ふふ 熱海

　

豊
か
な
自
然
、温
暖
な
気
候
、美
し
い

海
、そ
し
て
温
泉
。大
都
市
か
ら
交
通
の

便
も
よ
い
熱
海
は
、古
来
多
く
の
人
々
に

愛
さ
れ
続
け
て
き
た
。そ
ん
な
熱
海
の

市
街
を
流
れ
る
初
川
清
流
の
ほ
と
り
に

た
た
ず
む“
と
き
を
味
わ
う
場
所
”「
ふ
ふ 

熱
海
」が
、今
年
７
月
に
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル

オ
ー
プ
ン
を
果
た
し
た
。

　
改
装
さ
れ
た
客
室
は
、そ
の
26
室
す
べ

て
に
異
な
る
こ
だ
わ
り
の
イ
ン
テ
リ
ア

が
備
え
ら
れ
て
い
る
。プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
な

庭
を
独
り
占
め
で
き
る
部
屋
な
ど
、バ
リ

エ
ー
シ
ョ
ン
は
豊
か
だ
。日
本
家
屋
を
基

調
に
、ど
こ
か
懐
か
し
い
木
の
家
具
、ぬ

く
も
り
に
包
ま
れ
る
よ
う
な
ラ
イ
テ
ィ
ン

グ
─
─
日
本
ら
し
さ
を
存
分
に
感
じ
ら
れ

る
空
間
は
そ
の
ま
ま
に
、よ
り
心
地
よ
く

生
ま
れ
変
わ
っ
た
。

　
な
ん
と
い
っ
て
も
大
き
な
魅
力
は
、全

客
室
に
し
つ
ら
え
ら
れ
た
自
家
源
泉
か
け

流
し
の
露
天
風
呂
だ
。静
寂
の
森
の
中
、

海
か
ら
の
風
を
感
じ
、青
々
と
し
た
緑
に

抱
か
れ
な
が
ら
身
も
心
も
温
ま
る
。ま
さ

に
極
上
の
体
験
と
い
え
よ
う
。

　
旅
を
満
喫
す
る
に
は
、そ
の
土
地
な
ら

で
は
の
料
理
も
欠
か
せ
な
い
。全
席
個
室

の
レ
ス
ト
ラ
ン
で
は
、地
元
と
れ
た
て
の

新
鮮
な
海
の
幸
を
メ
イ
ン
に
、贅ぜ
い

沢た
く

な
美

食
を
堪
能
で
き
る
。ほ
か
に
も
、熱
海
の

海
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
カ
ク
テ

ル
を
味
わ
え
る
バ
ー
や
、海
の
香
り
広
が

る
ふ
ふ
オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
ラ
ン
ド
の
ア
メ
ニ

テ
ィ
ー
な
ど
。贅
を
尽
く
し
た
お
も
て
な

し
に
、最
高
の
時
間
が
約
束
さ
れ
て
い
る
。

　
本
当
の
癒
や
し
を
体
験
す
る
な
ら
、熱

海
ま
で
。風
光
明め
い

媚び

の
地
で
ゆ
っ
た
り
と

流
れ
る
時
間
、そ
れ
を
味
わ
う
余
裕
が
、

そ
こ
に
あ
る
。

問い合わせ　ふふ熱海　TEL0570-0117-22　www. fufuatami.jp

客室は全室が自家源泉かけ流しの露天風呂を完備し、全て異なるし
つらえのスイート。写真はラグジュアリースイート。

今年7月にリニューアルオープンしたばかり
の「ふふ 熱海」。小川のせせらぎや鳥のさえ
ずりを聞きながらエントランスへ向かう。

露天浴場には室内にロウリュウサウナとスチームサウナを新設。自然
を身近に感じながらゆったりとした時の流れに身を任せたい。

レストラン「日本料理 白乃一重」で供される前菜。近海でとれた地元
の海の幸をふんだんに使用した品を堪能できる。
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い
つ
の
時
代
も
多
く
の
男
性
を
悩
ま
せ

て
き
た
薄
毛
。近
年
は
Ａ
Ｇ
Ａ（
男
性
型
脱

毛
症
）を
専
門
と
し
た
ク
リ
ニ
ッ
ク
も
増

え
て
い
る
が
、費
用
が
高
額
、本
当
に
効
果

が
出
る
の
か
不
安
な
ど
、気
に
な
っ
て
は

い
る
が
治
療
に
踏
み
切
れ
な
い
人
も
少
な

く
な
い
の
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

 

「
そ
も
そ
も
男
性
は
、年
齢
を
重
ね
れ
ば

髪
が
薄
く
な
っ
て
い
く
の
が
当
た
り
前
な

ん
で
す
よ
」

　
教
え
て
く
れ
た
の
は
、薄
毛
治
療
を
行
う

Ｄ
ク
リ
ニ
ッ
ク
東
京
の
院
長
・
小
山
太
郎

医
師
だ
。毛
髪
科
学
研
究
の
最
高
峰
学
会
で

あ
る
世
界
毛
髪
研
究
会
議
で「The Best 

O
ral Presentation Aw

ard

」を
受

賞
し
た
経
験
も
あ
る
Ｄ
ク
リ
ニ
ッ
ク
は
、こ

れ
ま
で
多
く
の
人
々
を
治
療
し
て
き
た
。

　
Ａ
Ｇ
Ａ
と
は
、男
性
ホ
ル
モ
ン
・
テ
ス
ト

ス
テ
ロ
ン
が
体
内
で
酵
素
と
結
び
つ
き
、

頭
髪
を
抜
け
や
す
く
す
る
悪
玉
ホ
ル
モ

ン
・
ジ
ヒ
ド
ロ
テ
ス
ト
ス
テ
ロ
ン
に
変
化

す
る
こ
と
に
よ
っ
て
発
症
す
る
も
の
。程

度
の
差
は
あ
れ
、こ
の
現
象
は
全
て
の
男

性
の
体
内
で
起
き
て
い
る
。男
性
は
生
涯

こ
の
悪
玉
ホ
ル
モ
ン
の
影
響
を
受
け
続
け

る
た
め
、年
を
重
ね
る
ご
と
に
頭
髪
が
早

く
抜
け
る
よ
う
に
な
っ
て
し
ま
う
と
い
う
。

 

「
ジ
ヒ
ド
ロ
テ
ス
ト
ス
テ
ロ
ン
の
影
響
を

受
け
や
す
く
、若
い
う
ち
か
ら
毛
量
が
少

な
く
な
っ
て
し
ま
う
状
態
が
Ａ
Ｇ
Ａ
で

す
。そ
う
で
な
く
て
も
、加
齢
に
伴
い
ど
う

し
て
も
頭
髪
は
薄
く
な
る
も
の
。し
か
し
、

薄
毛
は
治
療
で
き
る
時
代
で
す
。当
院
で

は
主
に
投
薬
に
よ
る
治
療
を
行
っ
て
い
ま

す
が
、よ
り
良
い
Ａ
Ｇ
Ａ
治
療
を
目
指
し

て
大
学
病
院
と
の
共
同
研
究
や
プ
ロ
ダ
ク

ト
の
開
発
に
も
力
を
入
れ
て
い
ま
す
」

　
ミ
ノ
キ
シ
ジ
ル
と
い
う
薬
剤
が
あ
る
。

AGA治療の新常識
ミノキシジルの発毛効果を高める

"Dミノキブースター "
1999年の開院以来、延べ320万人超の薄毛を治療してきたD
クリニック。研究に力を入れ、過去には毛髪科学研究の最高峰の
学会での受賞歴もある本院が、今年7月、革新的なAGA治療製 
剤の提供を始めた。“Dミノキブースター ”─唯一の発毛薬とし 
て広く認知されるミノキシジルの効果を高める、新しい活性剤だ。

Photo Satoru Seki　Text Mizuki Ono

D クリニック
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も
と
は
高
血
圧
治
療
の
内
服
薬
の
成
分
と

し
て
開
発
さ
れ
た
が
、副
作
用
で
体
毛
が

濃
く
な
る
こ
と
か
ら
、現
在
は
外
用
薬
と

し
て
発
毛
治
療
に
広
く
使
用
さ
れ
て
い
る
。

　
し
か
し
こ
の
ミ
ノ
キ
シ
ジ
ル
外
用
薬
、

実
は
全
員
が
満
足
す
る
発
毛
効
果
を
得

ら
れ
る
わ
け
で
は
な
い
。ミ
ノ
キ
シ
ジ

ル
外
用
薬
は
、頭
皮
で
硫
酸
転
移
酵
素
・

SULT1A1

と
結
び
つ
き
、〝
硫
酸
化
〞す
る

こ
と
で
発
毛
効
果
を
発
揮
す
る
。つ
ま
り
、

頭
皮
の
硫
酸
転
移
酵
素
の
量
に
よ
っ
て
個

人
差
が
出
て
し
ま
う
と
い
う
わ
け
だ
。

 

「
実
際
、ミ
ノ
キ
シ
ジ
ル
の
効
果
が
低
い

人
の
頭
皮
に
は
硫
酸
転
移
酵
素
の
量
が
少

な
い
と
い
う
報
告
が
あ
り
ま
す
。で
あ
れ

ば
、硫
酸
転
移
酵
素
を
増
や
せ
ば
ミ
ノ
キ

シ
ジ
ル
の
効
き
目
を
上
げ
る
こ
と
が
で
き

る
の
で
は
？
│
そ
う
考
え
て
研
究
を
行

っ
た
と
こ
ろ
、植
物
由
来
成
分
で
あ
る
葛

根
エ
キ
ス
と
ゲ
ン
チ
ア
ナ
エ
キ
ス
に
、体

内
の
硫
酸
転
移
酵
素
を
増
や
す
効
果
が
あ

る
こ
と
が
判
明
し
ま
し
た
。European 

H
air Research Society 2018

で

学
会
発
表
を
行
い
、研
究
開
発
を
続
行
。今

年
つ
い
に
、ミ
ノ
キ
シ
ジ
ル
活
性
剤〝
Ｄ
ミ

ノ
キ
ブ
ー
ス
タ
ー
〞が
完
成
し
た
の
で
す
」

　
小
山
医
師
と
と
も
に
開
発
に
携
わ
っ
た

森
下
研
究
員
は
語
る
。

 

「
Ｄ
ミ
ノ
キ
ブ
ー
ス
タ
ー
の
使
用
に
よ
っ

て
増
加
す
る
硫
酸
転
移
酵
素
の
発
現
量

は
、な
ん
と
５・７
倍
。す
で
に
ミ
ノ
キ
シ

ジ
ル
を
使
用
し
て
い
る
方
も
、よ
り
高
い

発
毛
効
果
を
期
待
で
き
る
で
し
ょ
う
」

　
国
内
で
Ｄ
ミ
ノ
キ
ブ
ー
ス
タ
ー
を
提
供

し
て
い
る
の
は
、Ｄ
ク
リ
ニ
ッ
ク
だ
け
。自

ら
研
究
開
発
を
重
ね
、業
界
・
市
場
を
牽け
ん

引い
ん
し
て
き
た
本
院
だ
か
ら
こ
そ
、そ
の
効

果
に
も
期
待
が
集
ま
る
。

小山太郎　こやま・たろう（写真右）
Dクリニック東京 院長。2009年から勤務し、約15年にわたり薄
毛治療に携わる。2018年、葛根エキスとゲンチアナエキスの配
合液が、硫酸転移酵素遺伝子の発現を増強することを発見。
森下雅子　もりした・まさこ（写真左）
Dクリニックグループで、薬剤の研究開発に従事。Dミノキブース
ターの研究開発を担当した。

問い合わせ　Dクリニック東京　TEL0120-499-666　www.d-clinicgroup.jp/clinic/clinic_list/tokyo

投薬をやめると発毛・育毛効果はなくなってしまうため、薄毛治療のためには継続してクリニックに通い続ける必要が
ある。「通院歴20年以上という方もいる一方で、年を重ねるごとに薄毛が気にならなくなり、治療を“卒業”される方も
いらっしゃいます。いずれにせよ当院は、患者様のお悩みに親身に寄り添うというスタンスです」と小山医師。

より良い発毛治療を提供するため日々、研究に取り組んでいるDクリニック。学会などで発表を行うなど、発毛治療の進歩・発
展に貢献している。研究の結果は、機器や製剤などの開発に応用されており、今回のDミノキブースターもそのひとつだ。
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G i f t & G i f t

NILE 'S NILE

DELVAUX /  HUNTING WORLD /  TAG HEUER /  Da Vinci  FARO /  KALLISTA / 
PROTECA / Artis / ZENITH / L’Occitane / Panasonic / Samsonite / BYD / TUMI / 
ROYAL SALUTE / ZOJIRUSHI / ANAORI / FRED / CAMILLE FOURNET / FALCONERI 
/ Wellendorff / Valextra / Baccarat / NIESSING / Lalique
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デルヴォー

「嵐」を意味する名を持つ傑作バッグから新色「Cloud」が登場。ボートの帆の
形にインスパイアされて1967年に誕生し、文化を創造する60年代のエネル
ギッシュな若者たちのような情熱と洗練を象徴。スタイルに毅然としたたたず
まいを感じさせる。●Tempête（タンペート）PM　1,039,500円（デルヴォー
TEL03-6432-9125）

DELVAUX

ダヴィンチ ファーロ

曲線が独特の「ダレスバッグ」に、カシの樹皮から抽出されるタンニンでなめさ
れたオークバークレザーを採用。1枚仕立ての盤面で、内装の裏地も最低限に
抑えた革本来の姿が魅力。●ブライトン ベイカー オークバーク “ダレス バッ
グ” ／ロイヤルブルー　W420×H310×D100㎜　286,000円（ダヴィンチ 
ファーロ ジャパン　TEL03-3400-7372）

Da Vinci FARO

タグ・ホイヤー

伝説的なロードレース、カレラ・パナメリカーナ・メヒコにちなんだ「タグ・ホ
イヤー カレラ」に新作が登場。1960年代後半の「7753SN」から着想した、
パンダクロノグラフのタイムレスな魅力を新しいグラスボックス構造に収めた。
●タグ・ホイヤー カレラ クロノグラフ　935,000円（LVMHウォッチ・ジュエ
リー ジャパン タグ・ホイヤー　TEL03-5635-7030）

TAG HEUER

ハンティングワールド

ハンティングワールド史上初のハードシェルのトロリーケース。軽さと耐久性
を実現するハニカム模様が特徴的な、都市にも大自然にも映えるデザイン。
W36×H54×D25㎝　※機内持ち込み可能サイズ　3.4㎏　38L　●シリウ
スシルバー 148,500円／ブラック126,500円（ハンティングワールド帝国ホ
テル店  TEL03-3501-7080）

HUNTING WORLD



041

N
ile's N

ile
2024-09

P041
ギ

フ
ト

校　正

／8 19

確定 P.

ゼニス

エッジの効いたデザインでありながらシーンを問わず身に着けられる「デファイ 
スカイライン」コレクションに、星のように輝く新作が登場。高振動自動巻クロ
ノグラフ キャリバー、エル・プリメロの最新世代を搭載し、1/10秒計測のクロ
ノグラフ機能を備える。●デファイ スカイライン クロノグラフ　1,760,000円

（ゼニス　TEL03-3575-5861）

ZENITH

アルティス

日本伝統の藍と現代左官を融合させた藍左師の「ART MORIYA ／守谷玲太
氏」と、アクリル製浴槽メーカー・アルティスがコラボレーションしたART浴槽。
藍の色を何層にも塗り重ねた浴槽は耐久性に優れ、水回りはもちろん屋外でも
使用可能。●Artis×ART MORIYA　ART 浴槽　1,925,000円（アルティス
TEL03-5573-9201）

Ar t is

G i f t &G i f t Special gifts and wonderful days
DELVAUX / HUNTING WORLD / TAG HEUER / Da Vinci FARO / KALLISTA / PROTECA / Artis / ZENITH

カリスタ

ラグジュアリーなキッチンとバス空間を提案するカリスタから、ガラス職人の
手によって丁寧に作られたクリスタルハンドルが美しい水栓。アーチの曲線も
優雅でなめらか。洗面室を気品ある空間に仕上げてくれる。全4色、写真は
ブラッシュドフレンチゴールド色。受注生産品。●セントルイス クリスタル　
2,013,000円（JPK　TEL03-6277-2017）

KALLISTA

プロテカ

20周年を迎えた日本製トラベルバッグブランド「プロテカ」からラグジュア
リーモデル「プレスティ」が登場。クロムメッキの金属パーツやリアルレザーの 
ハンドルをあしらい、初の双輪サイレントキャスターを採用。●プレスティ　
34L／132,000円、77L／154,000円、100L／165,000円（プロテカ  
www.proteca.jp）

PROTECA
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ロクシタン

植物の力で使うたびにハリ・コシのある抜けにくい髪へと導く、99%自然由来
の2層式薬用育毛美容液。毛母細胞の活性化と毛根周辺の血流促進効果の
あるセンブリエキスをはじめとする三つの有効成分が毛髪の成長をサポート。
シトラスグリーンの香り。●薬用 メディカル アンチヘアロスセラム　50mL　
5,720円（ロクシタン カスタマーサービス　TEL0570-66-6940）

L’Occitane

ビーワイディー

BYDより電気自動車の新型モデル「BYD SEAL（ビーワイディー シール）」の
販売がスタート。最新テクノロジーの搭載により、優れた走行性能と高い安
全性、エレガンスと快適性を実現。キャンペーンにつき先着1000台限定で希
望小売価格から33万円をサポート。●BYD SEAL　5,280,000円～（BYD 
Auto Japan　問い合わせ　byd.co.jp/contact/）

BYD

サムソナイト

洗練されたデザインと機能性が融合したトラベルコレクション「MINTER（ミン
ター）」から、日本限定モデルのシルバーが発売。メタリックな質感のシェルに
ダークトーンのパーツを融合させた陰影のある表情が魅力。●MINTER シル
バー　スピナー 55　61,600円／スピナー 69 EXP　68,200円（サムソナ
イト・ジャパン　 0800-12-36910）

Samsonite

パナソニック

「ラムダッシュPRO 6枚刃」が2024年9月にフルモデルチェンジ。深剃りと肌
へのやさしさの両立にこだわり、「光」に着目した新機能を搭載。日本刀の鍛造
技術と先端テクノロジーを融合させた、ヒゲを剃るすべての人への圧倒的な１
台。●ラムダッシュPRO 6枚刃（ES-L690U-K）  オープン価格（パナソニック  
panasonic.jp/shaver/）

Panasonic
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アナオリ

カーボン・グラファイトの優れた熱伝導と遠赤外線効果を生かしたスタイ
リッシュな調理道具。食材の水分がふた裏の溝に集められ、水滴となって
落ちることでうまみが凝縮された味わいに。炊飯、スープ、リゾットに最適。
●ANAORI Collections OVAL　21.5×14.5㎝  2.7L  107,800円

（ANAORI　anaori.com/ja）

ANAORI

象印

かまどの炎のゆらぎをヒントに、3DローテーションIH構造でお米を縦横無尽に
舞い上げながら炊き上げる「炎舞炊き」。最高峰モデルでは121通りの炊き方
で好みの食感に近づける「わが家炊き」を搭載。「豪炎かまど釜」で甘みとうま
みのあるふっくらご飯に炊き上げる。●炎舞炊き（NW-FC10）　オープン価格

（象印　www.zojirushi.co.jp/）

ZOJIRUSHI

G i f t &G i f t Special gifts and wonderful days
L’Occitane / Panasonic / Samsonite / BYD / TUMI / ROYAL SALUTE / ZOJIRUSHI / ANAORI

トゥミ

革新的なオフロードシリーズの参戦チームとコラボレートしたTUMI ｜ 
McLaren Extreme カプセルコレクションの新作。軽量で耐久性に優れ、再
利用可能な付属の圧縮バッグに収納して保管可能。●TUMI ｜ McLaren「ハ
イパードライブ」バックパック　H44×W29×D14.5㎝　126,500円（トゥ
ミ・カスタマーセンター　TEL0120-006-267）

TUMI

ローヤルサルート

英国女王に捧げられた究極のスコッチウイスキー、ローヤルサルート。「ローヤ
ルサルート21年 マイアミ ポロ エディション 700ml」は、ブランド初のファー
ストフィルのライ樽＆ファーストフィルのバーボン樽で仕上げた1本。●ローヤ
ルサルート21年 マイアミ ポロ エディション　700ｍL　28,600円（ペルノ・
リカール・ジャパン　TEL03-5802-2756）

ROYAL SALUTE



044

N
ile's N

ile
2024-09

P044
ギ

フ
ト

校　正

／8 19

確定 P.

フレッド

フレッド・サミュエルのカラーストーンへの情熱を表現したアイコニックなコレ
クションに二つの新作が誕生。リヴィエラの海辺のポンツーンと砂浜の波が表
現されている。28個の限定生産。●PAIN DE SUCRE FLAT CABOCHON

（パン ドゥ スークル フラットカボション）　1,144,000円／1,067,000円
（FRED  www.fred.com/jp）

FRED

ウェレンドルフ

マザー オブ パールのホワイトカラーが奏でる穏やかな美しさと繊細な色彩、
タイムレスなデザイン、そして最高峰の品質が印象的なウェレンドルフのニュー
コレクション。控えめな美しさで多彩なスタイルにさりげなく合わせられる。●
MY DELIGHT.diamond　K18YG・エナメル・ダイヤモンド（2024年限定受
注）　2,871,000円（ウェレンドルフ東京ブティック　TEL03-6434-8080）

Wellendorff

ファルコネーリ

高級カシミヤとイタリアのクラフツマンシップを融合させたファルコネーリに
よるリバーシブルダウンベスト。ウルトラソフトカシミヤ製で2色遣いのケーブ
ル編みとリブ編みが施され、肌寒い日にも包み込まれるような優雅な柔らか
さと暖かさを満喫できる。●レディースリバーシブルダウンベスト　69,960円

（FALCONERI銀座店　TEL03-6264-5063）

FALCONERI

カミーユ・フォルネ

カミーユ・フォルネのベストセラートートにプティサイズが登場。ボディとイン
ナーのカラーのコントラストが印象的なユニセックスアイテム。トリヨン（牛革）
×アリゲーターの素材のコンビネーションも楽しめる。●トートS　29×22×
11㎝　275,000円　※一部アリゲーター 302,500円（カミーユ・フォルネ
ジャポン　TEL03-3543-1212）

CAMILLE FOURNET
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ラリック

ルネ・ラリックがオリエンタル急行のためにデザインした《メルル エ レザン》。
同作品をモチーフにしたメダリオンを持つ《メルロ》コレクションは、優美さと実
用性を併せ持つ。●メルロ　ユニバーサルグラス　H240×D93㎜　67,000
円／デカンタ　H280×D170㎜　150cl　649,000円（ラリックジャパン　
TEL0120-505-220）

Lalique

ニーシング

銀座1丁目に新たな旗艦店がオープンしたドイツ生まれのジュエリーブランド
「ニーシング」。ファッショナブルなセタリオコレクションの50周年記念モデルは、
熟練技術を駆使し、黒と白の時代を超越する美しさをプラチナリングに表現し
た銀座店限定のマストアイテム。●NIESSING SETARIO EDITION Ring　
782,100円 （サイズ54の参考価格）（ニーシング銀座店　TEL03-6264-4971）

NIESSING

G i f t &G i f t Special gifts and wonderful days
FRED / CAMILLE FOURNET / FALCONERI / Wellendorff / Valextra / Baccarat / KASHIKEY / Lalique / NIESSING

ヴァレクストラ

デザイン性のある大きめの眼鏡やサングラスも収納でき、ネックストラップを
付けてアクセサリー感覚で着用することも可能。コバと呼ばれる革をカットし
た端の部分に独自の染料”Costa”を何層にも塗り重ねている。●ストラップ付 
メガネケース　ホワイト／ブラック　73,700円（ヴァレクストラ ジャパン　
TEL03-5615-2379）　

Valextra

バカラ

清澄なクリスタルの透明感と、手描きの金彩が美しいバカラのダルマ。数々
のベストセラーを生み出した二コラ・トリブロがデザインを手掛け、邪気を消
し、良い気を呼び込むような力強さと清々しさに満ちている。自宅やオフィス
をパワースポットにする、縁起の良い贈り物に。●ダルマ　H9㎝×Φ7.7㎝　
800g　63,800円（バカラショップ 丸の内　TEL03-5223-8868）

Baccarat
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ナイルスナイルから読者の皆様に素敵なプレゼントをお届けいたします。
同封のハガキに、ご希望のプレゼント番号をご記入のうえご応募ください。

首と肩をやさしくサポートする
ビーンズピローを１名様に

3

ヒルトン東京お台場のオールデイダイニング「シースケープ テラス・ダイニング」では、“フ
レッシュ、ビューティー、ヘルシー、パワー ”をキーワードに、それぞれの時間帯に合わせ
てバラエティー豊かな料理の数々をビュッフェスタイルで味わうことができる。海越しに
東京の街並みやレインボーブリッジを見ることができる絶景も魅力のひとつ。日中には眩
い光が差し込み、夕暮れ以降は東京の夜景を一望できる。春から秋にかけては、心地よ
い風を感じながらその景色を楽しめるテラス席もおすすめだ。ランチビュッフェの招待券
を1組2名様に。※有効期間は発行日より半年間。（ヒルトン東京お台場 レストラン総合
案内　TEL03-5500-5580）

ヒルトン東京お台場の
ランチ招待券を1組2名様に1

九州産二条大麦を使用した
本格麦焼酎を5名様に4

抜群の鮮度を誇るこだわりの
オリーブオイルを2名様に

2

Reader's Club 締め切り : 2024年9月30日（月）当日消印有効
※当選者の発表は発送をもって代えさせていただきます。

2024年オリーブジャパンをはじめ、国際コンクールで多くの受賞歴を持つスペイン産の
オリーブオイル「カシータス エキストラバージン・オリーブオイル」。1986年の創業以来、
伝統を守りつつ環境に配慮した革新的なテクノロジーを駆使し、東京ドーム134個分も
の広さを誇るウアルド農園で、夏は乾燥してとても暑く冬は寒い非常に厳しい環境下のも
と、繊細なオイルが作られている。収穫後6時間以内に搾油される新鮮さも魅力。マイル
ドでありながら、苦みや辛みを残してあり、リノール酸、α-リノレン酸の含有比率が母乳
に近い構造のため、食育や美容と健康、腸活にもおすすめ。Amazonでも購入可能だ。（ク
ラウディア　TEL03-3443-8681）

本坊酒造から、発売1周年を迎えた本格麦焼酎「琳の華（りんのはな）」を5名様に。九州
の気候と大地で育まれたこだわりの二条大麦と自社酵母を使用し、リンゴやバナナのよ
うなフルーティーで芳醇な香りとクリアでなめらかな口当たり、華やかな味わいと透明感
のある甘さが特長。食中酒、あるいは食後酒としても楽しめる。商品名である「琳の華」の
琳は玉が触れ合って鳴る澄んだ音の形容で、上質でクリアな味わいを、華はふわっと広
がる上品で華やかな味わいと印象を表現している。パッケージは麦穂をモチーフに、口に
含んだ瞬間にふわっと広がる香りと華やかな味わいを咲き誇る花で表現したデザインと
なっている。（本坊酒造　TEL099-822-7003）

日本のシモンズの創立は1964年。日本人のためのより良い寝具を追求し、今年で60周
年を迎えた。日本創立60周年記念モデルのマットレスに加え、新作のビーンズ型枕「ビー
ンズピロー」が発売された。立体フォルムが仰向け時のフィット感を高めつつ、両端が中
央に比べて高くなっており、横向き時に肩への負担がかかりにくい形状となっている。首
と肩をやさしくサポートしながら姿勢に合わせて眠りへ誘う枕だ。ピローケースとして使
用できる外カバーは、ファスナーで着脱が可能。洗濯できるため清潔に保つことができる。
ミディアムタイプとソフトタイプを展開。ミディアムタイプを1名様に。（シモンズマーケティ
ング部　TEL03-5765-3132）
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名産松阪肉 朝日屋
（P56）

05

 TKgrave
（P38）

04

Catalog Today
今月号に掲載された企業、ブランドのカタログをご希望の方全員に無料で送付いたします。

同梱のハガキに、ご希望されるものにチェックをつけて、ご応募ください。
締切：9月30日（月）当日消印有効

※カッコ内の数字は本誌の掲載ページになります。

大沢商会
（P8）

01

スキャンサーム
（P61）

06

 ゴールド積立くんⓇ

（P10）

02

 みずほ不動産販売
（表4）

07

rondo
（P14）

03

※税に関する3冊子。先着50名様まで。
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“ともにつくる”美術館
2025年3月30日、グランドオープンが予定されている鳥取県立美術館。県立クラ
スではほぼ日本最後発となる美術館として、歴史の中で共有されてきた作品を未
来に伝えると同時に、新しい価値を積極的に生み出す作品展示やアート・ラーニ
ング・ラボのプログラムが充実。県民や県内企業とともに「未来を“つくる”」ことを
テーマに、芸術文化にだれもが・いつでも触れられる環境を整備していく。

Text Rie Nakajima

　
鳥
取
県
倉
吉
市
の
市
立
図
書
館
や
複
合

文
化
施
敷
設
・
倉
吉
未
来
中
心
な
ど
が
集

ま
る「
倉
吉
パ
ー
ク
ス
ク
エ
ア
」の
一
角

に
、２
０
２
５
年
３
月
30
日
に
オ
ー
プ
ン

す
る
鳥
取
県
立
美
術
館
。広
々
と
し
た
史

跡
公
園
を
前
に
、開
放
的
で
お
お
ら
か
な

雰
囲
気
を
持
つ
建
築
が
完
成
さ
れ
て
い

る
。設
計
を
手
掛
け
た
の
は
、先
の
６
月
に

逝
去
し
た
建
築
家
の
槇
文
彦
氏
率
い
る
槇

総
合
計
画
事
務
所
。代
表
作
は
、幕
張
メ
ッ

セ
や
代
官
山
ヒ
ル
サ
イ
ド
テ
ラ
ス
な
ど
数

多
く
、建
築
界
の
ノ
ー
ベ
ル
賞
と
言
わ
れ

る
プ
リ
ツ
カ
ー
賞
も
受
賞
し
た
槇
氏
の
遺

作
と
な
っ
た
。

　
鳥
取
県
立
美
術
館
で
は
、印
象
的
な
大

屋
根
の
下
に
屋
外
活
動
も
で
き
る「
え
ん

が
わ
」や「
創
作
テ
ラ
ス
」を
配
し
、木
の

ぬ
く
も
り
が
感
じ
ら
れ
る「
ひ
ろ
ま
」を
中

心
に
、立
体
的
に
回
遊
で
き
る
空
間
を
創

造
。さ
ま
ざ
ま
な
体
験
に
出
合
え
る
よ
う

設
計
さ
れ
て
い
る
。１
階
に
は
県
民
の
創

作
活
動
の
発
表
の
場
と
な
る
県
民
ギ
ャ
ラ

リ
ー
を
設
け
、気
軽
に
利
用
で
き
る
カ
フ

ェ
・
レ
ス
ト
ラ
ン
や
、子
ど
も
た
ち
や
家

族
が
く
つ
ろ
げ
る
キ
ッ
ズ
ス
ペ
ー
ス
も
用

意
。従
来
の
県
立
美
術
館
と
は
一
線
を
画

し
た
、明
る
く
開
放
的
な
県
民
た
ち
の
憩

い
の
場
と
な
る
。

　
１
９
７
２
年
に
開
館
し
た
鳥
取
県
立
博

物
館
の
美
術
部
門
の
コ
レ
ク
シ
ョ
ン
約

１
万
点
を
引
き
継
ぎ
、鳥
取
県
に
ゆ
か
り

の
あ
る
美
術
作
品
を
始
め
、国
内
外
の
優

れ
た
作
品
を
２
、３
階
の
コ
レ
ク
シ
ョ
ン

ギ
ャ
ラ
リ
ー
・
企
画
展
示
室
で
展
示
。大

御
堂
廃
寺
跡
を
一
望
で
き
る
無
料
の
展
望

テ
ラ
ス
も
あ
り
、展
覧
会
だ
け
で
な
く
、美

術
館
の
空
間
を
多
く
の
人
に
親
し
ん
で
も

ら
う
こ
と
が
で
き
る
。

青空に映える、鳥取県立美術館の西側外観。鳥取県のほぼ中央に位置する倉吉市に
ある複合施設「倉吉パークスクエア」の一角、元市営ラグビー場の敷地に建てられた。

ガラス張りの開放的なカフェ・レストラン。
ともに事業を推進する意欲あふれるパートナーを広く公募している。

大御堂廃寺跡地を臨む展望テラス。
砂丘の風紋や倉吉絣をイメージさせる天井のルーバーには鳥取県産の杉を使用。
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企
画
展
示
室
で
は
、鳥
取
県
の
美
術
作

品
の
ほ
か
、デ
ザ
イ
ン
や
建
築
、ポ
ッ
プ
カ

ル
チ
ャ
ー
な
ど
、時
代
に
即
し
た
企
画
展

を
年
４
本
程
度
開
催
。五
つ
の
常
設
展
示

室
で
は
、近
世
絵
画
や
近
現
代
絵
画
、彫

刻
・
工
芸
、版
画
・
写
真
な
ど
の
多
彩
な

コ
レ
ク
シ
ョ
ン
を
鑑
賞
で
き
る
。対
話
型

鑑
賞
プ
ロ
グ
ラ
ム
や
創
作
ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ

プ
な
ど
、参
加
型
の
プ
ロ
グ
ラ
ム
も
毎
日

開
催
。い
つ
訪
れ
て
も
新
し
い
発
見
が
あ

り
、子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
楽
し
め
る
の

が
特
徴
だ
。

　
開
館
準
備
段
階
か
ら「
県
民
み
ん
な
で

つ
く
る
美
術
館
の
し
く
み
」づ
く
り
を
進

め
、県
民
と
の
対
話
の
機
会
を
設
け
て
き

た
。建
設
や
運
営
は
県
内
企
業
を
含
む
10

社
で
構
成
す
る“
鳥
取
県
立
美
術
館
パ
ー

ト
ナ
ー
ズ
”と
県
が
担
い
、ま
ち
を
つ
く

り
、見
る
人
と
つ
く
る
人
、そ
し
て
県
民
が

誇
れ
る
居
場
所
を
、県
民
自
身
が
つ
く
っ

て
い
く
。コ
ン
セ
プ
ト
は
、県
民
が
主
役
の

「
と
っ
と
り
の
未
来
を
つ
く
る
」美
術
館
。

ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ
プ
の
企
画
・
運
営
や
オ
リ

ジ
ナ
ル
グ
ッ
ズ
の
開
発
、作
品
の
調
査
研

究
や
ア
ー
カ
イ
ブ
、教
育
普
及
な
ど
の
学

芸
事
業
を
ス
タ
ッ
フ
と
一
緒
に
行
う
ボ
ラ

ン
テ
ィ
ア
を
募
集
す
る
な
ど
、美
術
館
と

県
民
が
協
働
す
る
プ
ロ
グ
ラ
ム
も
始
動
し

て
い
る
。

　
全
国
43
県
の
う
ち
、ほ
ぼ
日
本
最
後
発

の
県
立
美
術
館
は
、従
来
の
県
立
美
術
館

の
硬
い
イ
メ
ー
ジ
を
覆
す
、柔
軟
で
開
か

れ
た
も
の
と
な
り
そ
う
だ
。県
外
か
ら
訪

れ
れ
ば
、地
域
の
人
々
が
交
流
す
る
居
心

地
の
良
い
空
間
に
、鳥
取
ら
し
さ
を
感
じ

る
こ
と
が
で
き
る
だ
ろ
う
。鳥
取
な
ら
で

は
の
文
化
芸
術
と
そ
の
芽
生
え
を
、ぜ
ひ

肌
で
体
感
し
て
み
た
い
。

正面エントランスのある東側外観。ロゴ・シンボルマークは、一般公募で国内外から届いた約1700点の中から選ばれた作品。

鳥取県立美術館
鳥取県倉吉市駄経寺町2-3-12
TEL0858-24-5442
tottori-moa.jp

外の緑を眺める約500㎡の県民ギャラリー。
このほか、企画展示室や常設展示室なども用意されている。

2階から見た「ひろま」は、木のぬくもりが感じられる心地良い空間。
参加体験型のイベントなどが行われる。
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越
中
・
五
箇
山
の
合
掌
造
り
や
江
戸
時

代
末
期
に
建
て
ら
れ
た
と
伝
わ
る
豪
壮
な

屋
敷
を
移
築
し
た
非
日
常
の
空
間
と
、素

材
を
大
切
に
し
た
食
、そ
し
て
も
て
な
し

の
心
で
極
上
の
ひ
と
と
き
を
提
供
す
る

「
う
か
い
」。鉄
板
料
理
の「
う
か
い
亭
」。

そ
し
て
東
京
・
八
王
子
の
自
社
工
場
で

作
ら
れ
る〝
う
か
い
の
と
う
ふ
〟を
メ
イ
ン

と
す
る「
と
う
ふ
屋
う
か
い
」な
ど
、う
か

い
グ
ル
ー
プ
と
し
て
国
内
外
に
23
店
を

展
開
し
て
い
る
。１
９
６
４
年
に
第
１
店

舗
と
な
る「
う
か
い
烏
山
」を
創
業
し
て

か
ら
、根
底
に
あ
る
の
は「
１
０
０
年
続

く
店
づ
く
り
」と
い
う
店
舗
理
念
だ
。食

の
安
心
・
安
全
を
提
供
し
、日
本
の
食
文

化
の
発
展
に
貢
献
す
る
。Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
が
提

唱
さ
れ
る
よ
う
に
な
っ
て
か
ら
、そ
の
考

え
は
さ
ら
に
前
進
し
、コ
ー
ポ
レ
ー
ト
ガ

バ
ナ
ン
ス
の
強
化
を
始
め
、省
エ
ネ
の
推

進
、持
続
可
能
な
水
資
源
の
利
用
、社
員

が
働
き
が
い
を
持
て
る
環
境
作
り
な
ど
、

さ
ま
ざ
ま
な
取
り
組
み
に
力
を
注
い
で
き

た
。な
か
で
も
食
に
携
わ
る
グ
ル
ー
プ
と

し
て
特
に
真し
ん

摯し

に
向
き
合
っ
て
い
る
の

が
、お
か
ら
の
再
利
用
や
適
正
量
の
発
注

に
よ
る
食
品
ロ
ス
の
削
減
、食
文
化
発
展

の
た
め
の
活
動
な
ど「
食
」に
関
す
る
取

り
組
み
で
あ
る
。料
理
や
菓
子
を
作
る
う

え
で
、食
材
や
素
材
、そ
し
て
自
ら
知
る

こ
と
を
大
切
に
し
、可
能
な
限
り
産
地
に

赴
い
て
生
産
者
か
ら
栽
培
方
法
や
思
い
を 

聞
き
取
り
、ゲ
ス
ト
に
伝
え
て
い
く
。こ
れ

ま
で
大
切
に
し
て
き
た
企
業
と
し
て
の
あ

り
方
を
、Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
の
目
標
12
に
示
さ
れ
る

「
つ
く
る
責
任
、つ
か
う
責
任
」に
の
っ
と
っ

て
、改
め
て
考
え
る
よ
う
に
な
っ
た
と
い
う
。

　
洋
菓
子
店「
ア
ト
リ
エ
う
か
い
」の
グ
ラ

ン
シ
ェ
フ
パ
テ
ィ
シ
エ
で
あ
る
鈴
木
滋
夫

岐阜県海津市南濃町の養老山地の丘陵。山肌を覆うように、国内最北端のみかん、南濃みかんの畑が広がっている。

SDGsのために企業がやるべきことは、案外シンプルなのかもしれない。国内外に飲食店を展開するうかいでは、
シェフパティシエが作り手の減りつつある「故郷のみかんの助けになれば」と、

南濃みかんを使ったショコラを発案。素材を大切にし、環境や生産者の思いまで理解した料理や
菓子を提供する同社の「100年続く店づくり」の伝統が、時代に求められるSDGsの取り組みにつながっている。

故郷のみかんに思いを込めて
うかい

SDGs×企業 第3１回

Text Rie Nakajima
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さ
ん
は
、自
身
の
故
郷
で
あ
る
岐
阜
県
海

津
市
南
濃
町
の
特
産
品
で
あ
る
南
濃
み
か

ん
の
行
く
末
を
案
じ
て
い
た
。「
幼
い
頃
に

は
近
所
の
人
と
み
か
ん
ち
ぎ
り（
み
か
ん

収
穫
）を
手
伝
っ
た
り
、夏
に
は
間
引
き
さ

れ
た
み
か
ん
を
搾
っ
た
ジ
ュ
ー
ス
を
飲
ん

だ
り
し
て
い
た
故
郷
の
み
か
ん
農
家
が
、

高
齢
化
な
ど
に
よ
り
ど
ん
ど
ん
減
少
傾
向

に
あ
る
」。地
元
の
た
め
に
自
分
に
で
き

る
こ
と
は
な
い
か
と
考
え
、南
濃
み
か
ん

を
使
っ
た
菓
子
作
り
に
着
手
し
た
。南
濃

町
は
み
か
ん
産
地
と
し
て
は
日
本
の
北
限

と
さ
れ
る
土
地
で
あ
り
、収
穫
さ
れ
る
み

か
ん
は
甘
み
だ
け
で
な
く
香
り
や
程
よ
い

酸
味
を
持
つ
こ
と
が
特
徴
で
、甘
み
を
加

え
て
仕
上
げ
て
い
く
菓
子
作
り
に
は
適
し

て
い
た
。そ
こ
で
、酸
味
を
生
か
し
て
完

熟
み
か
ん
と
県
産
は
ち
み
つ
と
貴
腐
ワ
イ

ン
を
合
わ
せ
た
ペ
ー
ス
ト
を
作
り
、ミ
ル

ク
チ
ョ
コ
で
包
ん
だ
シ
ョ
コ
ラ
を
開
発
。

廃
棄
さ
れ
て
し
ま
う
青
い
み
か
ん
は
、果

汁
と
す
り
お
ろ
し
た
外
皮
を
ゼ
リ
ー
に
し

て
、ダ
ー
ク
チ
ョ
コ
で
包
ん
だ
。名
古
屋

の
百
貨
店
で
行
わ
れ
た
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の

祭
典
に
出
品
す
る
と
、地
域
の
人
々
や
地

元
生
産
者
が
駆
け
つ
け
、シ
ェ
フ
に
声
を

か
け
た
と
い
う
。お
か
げ
で
南
濃
み
か
ん

シ
ョ
コ
ラ
は
連
日
完
売
。現
在
は「
ア
ト
リ

エ
う
か
い
」各
店
で
季
節
限
定
販
売
さ
れ

る
ほ
か
、海
津
市
の
ふ
る
さ
と
納
税
の
返

礼
品
と
し
て
も
人
気
を
博
し
て
い
る
。

　
素
材
を
大
切
に
し
、そ
の
良
さ
を
最
大

限
に
生
か
す
。こ
れ
を
実
現
す
る
に
は
、

素
材
に
つ
い
て
学
ぶ
こ
と
が
重
要
だ
。素

材
に
は
育
ま
れ
た
環
境
や
風
土
が
あ
り
、

作
り
手
が
存
在
す
る
。そ
れ
ぞ
れ
の
素
材

を
学
ぶ
地
道
な
取
り
組
み
の
中
で
、同

じ
く「
ア
ト
リ
エ
う
か
い
」で
は
、高
尾

山さ
ん

麓ろ
く

で
養
蜂
を
行
う
、は
ち
み
つ
専
門
店

「L̓
ABEILLE

」に
出
合
う
。ミ
ツ
バ
チ
は

３
０
０
０
万
前
に
地
球
に
現
れ
、人
類
は

１
万
年
以
上
前
か
ら
は
ち
み
つ
を
食
し
て

い
た
と
い
う
。そ
の
ミ
ツ
バ
チ
は
蜜
と
と

も
に
花
粉
を
運
び
、地
域
の
環
境
や
野
菜
、

果
物
な
ど
に
多
く
の
恵
み
を
も
た
ら
し
て

き
た
。そ
ん
な
ミ
ツ
バ
チ
に
敬
意
を
払
い
、

「
ア
ト
リ
エ
う
か
い
」の
ス
タ
ッ
フ
が
養
蜂

体
験
を
行
い
、は
ち
み
つ
を
使
っ
た
期
間

限
定
ス
イ
ー
ツ
を
販
売
。養
蜂
家
と
高
尾

山
の
自
然
解
説
員
を
ゲ
ス
ト
に
招
い
た
イ

ベ
ン
ト
も
開
催
し
た
。

　
食
文
化
の
発
展
に
は
、次
代
を
担
う
子

ど
も
た
ち
へ
の
食
育
も
欠
か
せ
な
い
。「
と

う
ふ
屋
う
か
い
」で
は
相
模
女
子
大
学
小

学
部
の
食
育
学
習
の
一
環
と
し
て
、料
理

人
た
ち
が「
豆
腐
マ
イ
ス
タ
ー
」と
し
て

教
壇
に
立
ち
、学
内
の
農
園
で
栽
培
さ
れ

た
大
豆
を
使
っ
て
、子
ど
も
た
ち
と
一
緒

に
豆
腐
づ
く
り
を
行
う
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
を

２
０
１
５
年
か
ら
継
続
し
て
い
る
。豆
か

ら
自
分
た
ち
の
手
の
中
で
形
を
変
え
て
い

く
豆
腐
を
見
て
、苦
手
だ
っ
た
豆
腐
が
好

き
に
な
る
子
ど
も
も
い
る
と
い
う
。

　
故
郷
の
み
か
ん
を
使
っ
た
シ
ョ
コ
ラ
作 

り
や
、創
業
の
地
の
は
ち
み
つ
を
使
っ
た

菓
子
作
り
、そ
し
て
プ
ロ
の
料
理
人
に
よ

る
食
育
活
動
。い
ず
れ
も
素
材
や
日
本
の

食
文
化
を
大
切
に
し
、地
域
に
還
元
し
て

い
く
、う
か
い
の
基
本
理
念
の
延
長
線
上

に
あ
る
。同
時
に
、こ
れ
か
ら
の
時
代
の
企

業
に
と
っ
て
欠
か
す
こ
と
が
で
き
な
い
、

Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
の
視
点
に
立
っ
た
活
動
で
あ
る

こ
と
は
間
違
い
な
い
。う
か
い
グ
ル
ー
プ

の「
１
０
０
年
続
く
店
づ
く
り
」は
時
代
に

合
わ
せ
て
進
化
し
、今
も
確
か
に
継
承
さ

れ
て
い
る
。

問い合わせ　うかい　TEL042-666-3333　www.ukai.co.jp

通常なら廃棄される摘果みかんの果汁に加えて皮もすりおろして使用。南濃みかんは酸味があり香り豊か
な皮が厚めで、菓子作りに適している。

「とうふ屋うかい」の「プロから学ぶ豆腐作り（相模女子大学小学部3年生）」出張講義の様子。

「アトリエうかい」の南濃みかんショコラセレクション。左下のショコラの表面の黄色と黄緑色の点は果実
が実る畑をイメージしたもの。

「明治の森 高尾国定公園」指定区域内にある「L‘ABEILLE」の養蜂場では、鈴木さん自ら採密作業を体験。
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ザ・キタノホテル東京　L̓ Orangerie 光庵　
TEL03-6261-1351　www.kitanohotel.co.jp

L̓Orangerie 光庵
　2019年に開業した全70室のラグジュアリーブティックホテル

「ザ・キタノホテル東京」に、メインダイニングとして「LʼOrangerie 
光庵（オランジュリー こうあん）」がこの夏オープンした。
 「旅でお疲れのお客様の胃腸も癒す、身体にやさしいフレンチ」をコ
ンセプトに、昼はコースのみ、夜は基本のコースのほか、アラカルト
メニューも用意。ノンアルコールの飲み物や、予約制でビーガンメ
ニューにも柔軟に対応し、ガストロノミーのような質の⾼い料理であ
りながら、ビストロのような気軽さも兼ね備えた新しい形の「ビストロ
ノミーレストラン」として展開する。内装は黄色を基調とした明るくや
わらかな空間。ところどころにこだわりのアートを掲げ、ベーゼンドル
ファー製のピアノから流れるBGMなど、同ホテルが表現する落ち着
いたラグジュアリーを感じられる。
　料理長を務めるのは、カンボジアにおいて21年の海外経験を積ん
だ、フランス農事功労章シュヴァリエ叙勲シェフ・加茂健氏。人材育
成アドバイザーとして迎えたフランスの名店「ラ・ピラミッド」のシェ
フ、パトリック・アンリルー氏のもと考案されたオリジナルメニュー
は、正統なフランス料理の技術を基礎に、季節感や⽇本ならではの
食材を組み合わせた上質でやさしい味わいだ。
　常にすべてのゲストの快適さを求めるきめ細やかなもてなしととも
に、心身を癒やしてくれる新しいフレンチを堪能したい。

心身を癒やすやさしいフレンチ

（上）店内は黄色を基調とした、明るくやわらかな空間。和洋選べる朝食も味わえる。（下）ディナーは軽やかに仕上げ
たコースのほか、アラカルトのみの注文も可能。体調に合わせて選べるよう、ゲストに寄り添った構成となっている。

ラピデム　
TEL03-6435-5682　www.lapidem.com

ラピデム
　⽇本発ウェルネス スパブランド「LAPIDEM（ラピデム）」の「Ritual

（リチュアル）」シリーズから、気候変動などによる⾼温や環境ストレ
スなどによる肌ダメージと、大人の毛穴トラブルに焦点をあて、キメの
乱れを整えて肌にハリとツヤを与えるブライトニングケアライン「Skin 
Detox」が新たに登場。全5アイテムを同時発売した。
　リチュアルは、「ウェルネスに生きる」をテーマに、「睡眠」と「浄化」
の二つの特別な儀式を通じて、肌（スキン）、心（メンタル）、体（フィジ
カル）の健康を促すことを目的としたコレクション。古来、⽇本の豊かな
自然が育んだ和漢植物と伝統的な発酵技術、最先端の科学的成分を
巧みに組み合わせた独自のフォーミュラで肌と心の浄化を促し、紫外
線や外的刺激から保護するバリア機能をサポート。清らかで澄んだ、ク
リアな心と肌へ導いてくれる。
　アイテムは、肌に負担をかけずに角質にたまった不要な皮脂や汚れ
を優しく取り除く「ジェリースクラブ」、肌表面の角質をやわらかくして
キメを整え、くすみのない毛穴レス肌へと導く「オキヨメセラム」、⾼濃
度のビタミンCやナイアシンアミド、セラミドなどを贅沢に配合した「シ
ルキーセラム」、水を使わず⽇本の和漢植物や発酵成分などの有効成
分を豊富に詰め込み、ハリと潤いをもたらす「Ｎエッセンス」、内側に潤
いとハリ・弾力を与えながら肌表面をマットに整える「マットタッチク
リーム」の５種を展開する。

肌と心を浄化するスキンケア

（上）紫外線や外的刺激から守って清らかで澄んだクリアな心と肌へ導く。（下）左からジェリースクラブ 14,080円、
マットタッチクリーム15,950円、オキヨメセラム 18,480円、Nエッセンス 14,080円、シルキーセラム 18,480円。
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シェイプロック 銀座本店　
TEL03-6263-2408　shapelock.jp

シェイプロック銀座
　体の不調や痛みを抱えて生活している人がとても多い現状に着目
し、新しい形のリハビリテーションを生み出したサロンとして注目を
集めている、形状記憶型ボディメイク&治療サロン「シェイプロック銀
座」。院長の山口勝利氏が鍼

しん
灸
きゅう

師、整体師として40年以上にわたり
国内外でさまざまな人を治療してきた経験を生かし、伝統医療と現
代医療を融合させたボディメイク&ケアを提案する。
　最も特徴的なのが、患者一人ひとりに対して、身体との関わりが強
い自律神経や体の歪

ゆが
みを事前に測定し、オーダーメイドでカスタマイ

ズした適切な施術を行う点だ。また、同サロンでは、独自に自社で開
発した理学療法機器を多数使用。通常、一般的には20ボルト以下の
電圧で筋肉に電気刺激を与えるEMS機器も、同サロンで使用する最
先端の医療機器の電圧は200ボルトと高電圧。ハイボルテージ疼

とう
痛
つう

治療とハイボルト筋トレが可能で、電圧が高いため浸透性も高く、根
本から痛みや凝りがほぐれ、短期間で効果が期待できる。
　超音波治療器も、高電圧のEMS機器と接続して同時に使用するこ
とで血管をより拡張させながら超音波による刺激を与えることがで
きるため、相乗効果が出やすく、凝りや痛み、不快感も早期の改善が
見込める。さらに同サロンでは一度の施術で効果がなければ返金可
能な痩身や美容の施術も行っている。この機会に、伝統医療と現代
医療を融合させた最新ボディケアを体験してみては。

オーダーメイドの最新ボディケア

シェイプロック銀座代表の山口勝利氏。全国に400の分室を持つ「全国冷え症研究所」の所長も務める。シェイプロッ
ク銀座では、骨格の矯正、筋肉のトレーニング、脂肪のケア、ゆるんだ皮膚のケアを個別に行っている。

新潟県農林水産部水産課　
TE025-280-5311　bihou.net

美宝
　東西に海岸線を有する新潟県は、言わずと知れた魚介の宝庫。その
中でも年中旬で脂がたっぷり乗っているのどぐろは「白身のトロ」、「白
身の王様」と呼ばれ、新潟県を代表する高級魚だ。
　県内では一年を通して主に底びき網、刺し網で漁獲され、佐渡市、村
上市、新潟市、糸魚川市が主な産地としてあげられる。底びき網漁が禁
漁になる7～8月には、大型ののどぐろが延

はえ
縄などでまとまって水揚げ

される。延縄漁などで漁獲された大型ののどぐろは、一尾ずつ丁寧に水
揚げ後、直接手で触れることなく、氷に直接当てないための専用のマッ
トを敷いて箱詰めするなど徹底して管理にこだわった全国トップクラス
の高品質を誇る。新潟県ではこの度、これらの最高品質ののどぐろに高
規格の基準を設けてブランド化。新ブランド「美宝（びほう）」として発
表した。
　高鮮度で漁獲できる、延縄漁と一部の刺し網漁で水揚げされるのど
ぐろは「大型」「うろこのはがれがない」「水揚げ後も色・身持ちがよい」
という特徴があり、「400g以上」「選ばれた地域、漁師のみが漁獲」「徹
底した品質管理」など厳選された基準を加え、これをクリアしたのどぐ
ろだけが「美宝」を名乗ることを許される。この条件を満たすのは県内
の年間漁獲量の約2～3トンで、わずか3～5%ほどという希少な逸品。
宝石のようの赤く輝く「美宝」でしか体験できないその別格のおいしさ
を、ぜひ味わってみてほしい。

他にはない衝撃のおいしさを

（上）花角英世新潟県知事（右）と「新潟県推進ブランド品目アンバサダー」に就任した美食評論家でコラムニストの中村
孝則氏。（左）新潟県ののどぐろを熟知した漁師たちによって、新潟の美しい宝として誇りを持って「美宝」と名付けられた。



060

N
ile's N

ile
2024-09

P060
ロ

ー
ラ

ン
_ペ

リ
エ

校　正

／8 13

確定 P.

スイスプライムブランズ　
TEL03-6226-4650　laurentferrier.ch 

ローラン・フェリエ
　2010年、同名の時計師によって創業されたスイスのメゾン「ロー
ラン・フェリエ」。クラシックで優美な曲線のケースに極めて高性能
な独自開発のムーブメントを搭載し、多くの時計愛好家を魅了してい
る。2023年には「グランドスポーツ・トゥールビヨン パシュート」で
トゥールビヨン賞を受賞するなどGPHG（ジュネーブ・ウォッチメイ
キング・グランプリ）においても高く評価されている。歴史からインス
ピレーションを得て、現代の技術によって製造されるローラン・フェ
リエのコレクションの中でも象徴的なのが、2010年に発表したメゾ
ン初の製品「クラシック・トゥールビヨン」だ。
　審美的にも技術的にもローラン・フェリエの哲学が込められた、美
しくバランスのとれたラウンドケースは19世紀の懐中時計から着想
を得たデザイン。「ガレ（小石）」という言葉で表現されるように、ケー
スは丸くなった小石のように滑らかな曲線で構成され、職人の手作
業によって丁寧に時間をかけてポリッシュ仕上げを施した表面はつ
ややかで、ローラン・フェリエの美に対するビジョンを具体的に表現
している。トゥールビヨンキャリバーは自社工房で開発・組み立て・
調整されており、ダブルバランススプリング機構という二つのヒゲゼ
ンマイを持つ特別な機構を採用しているのも特徴だ。現代の技術で
精巧な独自機構を実現しながらも、文字盤からの印象はあくまで控
えめ。そこには時計製造への情熱が込められている。

メゾンを象徴するタイムピース

「クラシック・トゥールビヨン」手巻き、ケース径41㎜、アリゲーターレザーストラップ、3気圧防水、32,670,000円。
極めて高い技術力が評価され、発表からわずか8カ月のGPHGメンズウォッチ部門でグランプリを受賞している。

ペルノ･リカール・ジャパン　
TEL03-5802-2671　www.perrier-jouet.com/ja-jp

ペリエ ジュエ
　プレステージシャンパーニュメゾン「ペリエ ジュエ」は、昨年に引き
続き、全国の「HIRAMATSU HOTELS」とのコラボレーションを、
2025年1月5日まで期間限定で実施中だ。新ヴィンテージである「ペ
リエ ジュエ ベル エポック 2015」や「ペリエ ジュエ ブラン・ド・ブラ
ン」をグラスやボトルで楽しめるプランを異なる提供期間で設定し、季
節に合わせてその土地の旬を味わうシェフ渾

こん
身
しん

の料理とともに楽しめ
る美食体験を提供する。
　今年のコラボレーションで特に注目のリゾート、沖縄県宜野座市の

「THE HIRAMATSU HOTELS & RESORTS 宜野座」では、プー
ルサイドにて「ペリエ ジュエ ベル エポック 2015」と「ペリエ ジュエ 
ブラン・ド・ブラン」をグラスで提供。9月30日まで、海風の心地よい
このコラボレーションのために、耐久性の高い素材で作られたペリエ
ジュエのロゴ入り公式グラスと、アネモネをあしらった鉄製ワインシッ
ター（コースター）とともに、宜野座村ならではの自然の美しさとシャン
パーニュのマリアージュを味わうことができる。
　そのほか、「THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田」（9月23日まで）や

「THE HIRAMATSU HOTELS & RESORTS 熱 海 」（9月30日ま
で）、「THE HIRAMATSU 京都」（11月1日～ 2025年1月5日）でも
実施。ホスピタリティーあふれる最高のホテルと優雅なシャンパーニュ
で、記憶に残るマリアージュ体験を心ゆくまで堪能してみては。

美食と楽しむシャンパーニュ

例年人気のコラボレーションイベント。「THE HIRAMATSU HOTELS & RESORTS 宜野座」では海風を受けても倒
れる心配のない鉄製ワインシッター付きグラスを用意。プールサイドでシャンパーニュを楽しむ優雅な時間を堪能できる。
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ナイルスナイルがセレクトした
おすすめ情報をお届けいたします。

アジア初のリテールストア

長年受け継がれてきた伝統的な製法を守り続けるメキシコの
ラグジュアリーテキーラブランド、クラセアスール。この夏、恵
比寿ガーデンプレイス内オフィス併設スペースにアジア初の直
営リテールストアとして「クラセアスール ブティック ラ・ティエ
ラ 恵比寿」がオープンした（完全事前予約制）。メキシコのロ
ス・カボスでしか買えないオープン記念限定品のほか、今後
は過去に販売した限定品の再販売や、プライベートテイスティ
ングイベントの開催も予定している。（クラセアスール　www.
claseazulasia.com）

帝国ホテル 東京は、料理やイベントを通じて英国文化を楽し
める「英国フェア2024」を、9月1日から10月31日まで開催す
る。9回目となる今年は駐日英国大使館のエグゼクティブシェ
フ フレデリック・ウォルター氏監修の「ロイヤルアフタヌーン
ティー」を提供するほか、英国王室研究家のにしぐち瑞穂氏
の講演「ロイヤルから学ぶファッションマナー」も開催。そのほ
か、ホテルショップ「ガルガンチュワ」では自宅でも英国の味を
楽しめるよう惣菜やベーカリー、ケーキを販売する。（帝国ホテ
ル 東京　TEL03-3504-1111）

日本酒ブランド、SAKE HUNDREDはプライベートジェット
で阿蘇を巡る一泊二日のツアーに、豊かな日本酒体験を付加
する新たなサービスの提供を開始した。スパークリング日本酒
「白奏」を醸造する河津酒造を訪問し、世界有数の規模を誇
るカルデラや2000年以上の歴史をもつ阿蘇神社などを巡っ
た後は、隠れ家のような宿「月洸樹 黒川」にて「白奏」とのペア
リングディナーを味わうことができる。阿蘇の雄大な自然や歴
史を感じられる、ほかにはない贅沢な酒蔵ツアーを堪能してみ
ては。（SAKE HUNDRED　jp.sake100.com）

食と文化で英国を感じるフェア 心が満たされる日本酒体験

暑さも吹き飛ぶ夏の火鍋

横浜ベイホテル東急の中国料理「スーツァンレストラン陳」で
は、9月30日まで個室利用限定で「薬膳火鍋プラン」を提供中
だ（5日前までに要予約、除外日あり）。鶏ガラや生姜、葱に漢
方も加え、8時間じっくり煮込んだ白湯スープと、鶏や豚のダシ
をベースに唐辛子や花椒などの香辛料を加えた辛さと風味が
特徴の麻辣スープの2種を用意。具材はその日ごとにおすすめ
の肉・魚介類、野菜を取りそろえる。暑い時期にあえて鍋料理
を食べて汗をかき、疲れを吹き飛ばしてみては。（横浜ベイホ
テル東急レストラン予約　TEL045-682-2255）

「進化する、新しい輝き」をコンセプトに、地球を削らないエ
コロジーなダイヤモンドの輝きを生かした、日常に寄り添え
るミニマルなデザインのコレクションを展開する、日本初ラボ
グロウンダイヤモンド（合成ダイヤモンド）のジュエリーブラン
ド「SHINCA」から夏のスタイルを彩る新作のピアスとエタニ
ティリングが新たに登場。どちらも程よいボリューム感にラボ
グロウンダイヤモンドならではのピュアな輝きが、氷のようにク
リアで涼しげな印象をもたらしてくれる。（IMAYO 公式オンラ
インブティック　imayo-boutique.jp/shop）

5万人の肌を知るセラピストの独自メソッドから生まれたラグ
ジュアリーコスメブランド、SHUGYOKUの美容滋養ドリンク
「ラメメ」がリニューアルして新登場。ヒハツ（ナガコショウ、ロ
ングペッパー）エキス、精製シラジットエキス（コーシャ＆ハラー
ル認証済み）、希少な黒高麗人参エキスなどの厳選された美
容滋養成分はそのままに、保存料の細部にまでこだわり、安息
香酸NaからビタミンB1へと新処方に変えることで、美容をさ
らに強力にサポートしてくれる。（タマコ・ポーテ・エ・サンテ
TEL03-5379-5451）

夏を彩る新作ジュエリー 体の中から美と健康をサポート

いつでもベストな肌に導く美容液

植物由来成分の力とサイエンスのはたらきを掛け合わせたス
キンケアブランド、SISIから乳液状美容液「スマートアクティ
ベーター」が新発売。すこやかなターンオーバーに着目し、肌
荒れを防いでつるんとなめらかに整える効果を持つ植物由来
のアゼライン酸（整肌成分）を濃密配合。さらに肌荒れを防ぐ
グリチルリチン酸2K（保湿成分）や、肌のすこやかなサイクルを
サポートするCICA（ツボクサエキス：保湿成分)などこだわり
の成分を配合し、毎日の肌のコンディションを心地よく整えて
くれる。（SISI　TEL03-6555-4575）

120年にも及ぶ医薬品研究の歴史と先端の研究理論を注ぎ
込んだロート製薬の最高峰スキンケアブランド、エピステーム
から夜用アイクリーム「エピステーム アイパーフェクトショット
b」が9月1日に発売される。長年のアイケア研究で導き出した
複数のコンプレックス成分と新開発のキープアイコンプレック
スで、まぶたへのアプローチがさらに進化。独自開発の高浸透
処方でさまざまな保湿成分を角層深くまで届けることで、目も
とを360°ケアしてまぶたまで凛とした印象に。（エピステーム
コール　0120-480-610）

世界的に名高い現役の皮膚科専門医であるDr. ゼイン・オバ
ジが創設したメディカルスキンケアブランド、ゼオスキンヘル
ス。年齢や人種、肌の状態やタイプを問わず、健やかで美しい
肌を維持するための包括的なソリューションを提案している。
新製品の「クラリファイング セラム」は、ZO®シーバム（皮脂）
ターゲットサイエンスによって開発されたウォーターベースの
美容液。肌表面の皮脂、毛穴のつまり、赤みを抑え、透明感の
あるバランスのとれた肌へ導いてくれる。（ゼオスキンへルス　
zoskinhealth.co.jp）

ハリのある凛とした目もとに クリアな輝きを放つ澄んだ肌へ

ON THE SCENE
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